Tomatmacka

Under tomatsasongen ater vi tomatmackor nastan varje clag. Det ar sa gott, och sa
mittande att de kan ricka som maltid om man ster nagra stycl(en. Dessutom gar de
sa snabbt att ”laga” nar man har mgcket att fixa med forutom matlagning.

Vissa tomater ar goclare sn andra till mackor. Min favorit ar ”Black Sea Man” som ar
tunnsl(alig, sot och goc{ och dessutom vacker. Costeluto Genovese &r ocksa vélcligt
goc{. Pa bilden nedan ar tomaten |éngst till vanster Black Sea Man, och de andra

Costeluto Genovese.

Rosta en Y’Cjél brodskiva, helst
hembakat }:)récl, sa den far
litet Férg och blir krispigi
kanterna.

Bred pa ett r&jélt lagcr
hemgg’orc{ majjonnés, med agg
eller vegan (se separata
reccpt). Majonnésen kan vara
naturell eller blandad med
nagon slags Pes’co.

Skiva en goc{ tomat tvdrs dver

och légg ovanPé rnajonnésen

och stro litet ﬂingsalt Pé
toPPen. Klart!
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