SvamPPulvcr

SvamPPu‘ver geren komplex och gocl smak till exempclvis saser, grytor och soppor.

Man ror helt enkelt ner é’)nskacl méngd och léter Pulvrct l<o‘< med i ratten sa att

smaken Fér utvccklas.

Jag tgckcr att Karl Johan~svamp ir sarskilt gocl till svamPPulVCr, men man kan nog
anvinda vilken svamp som helst. skar svampen i tunna skivor och torka den, antingen
utbredd pa ticlningsPaPPer eller bakplétspappcr i rumstemperatur, i torkaPParat
elleri ugnen Pé cas0 gracler, gérna varmluﬁ:ugn.

Nar svampen ar ri‘(tigt torr kors den i mixer till ett Pulver. Pulvret forvaras i burk med
titt lock sa att det halls torrt.
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