Ostkaka 4-6 Port)

;Ojl g chsol Om duvill goraen saffranskaka, ta ¥ gr saffran,
;.. e mortla tillsammans med litet av sockret, blanda det
agg

v, dl strosock med rry'éj”«an och lat sta en stund eller snnu hellre dver
5 al strosocker

1, dl veterrjéﬂ
2dl rrjéjlk
1dl vispgréc]clc

natten for att dra ut sa mgcket smak som méjligt. F‘é’)ﬁ

sen reccptet som vanligt.

Hacka mandeln. Visl:)a ihop agg och socker. Blanda ner veterry'éjl och darefter Keso,
mandel och ev. saffran i dggsmeten. Tillsatt rnjo”< och gré‘c]cle.

Griadda i smord Form, 45-60 min 1175 gracler i mitten av ugnen tills den stelnat och fatt
fin Férg. Om den blir f&r brun pa ytan kan man ticke med aluminiumfolie pa slutet.
Servera garna med ha”onsglt eller farska bar och visPacI gré‘c]cle. Extra gott arom
man tar litet Frgsta hallon och varmer i kastrull med en aning, socker. Det blir sgrligare

an sglt och det bryter av fint mot ostkakan.
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