Bakmaskin

Ar1988 var bakmaskin éretsjulklapp. En del képte en bakmaskin for att man ville
vakna till doften av ngbakat brod, men manga bakmaskiner hamnade i ett skép
nagonstans och efter nagot ar hade éretsjulklapp nastan blivit ett skamt.

Hemma hos oss gick bakmaskinen bokstavligen varm, inte for att fa varmt brod pa
morgonen utan for att man vélcligt latt kan baka allt sitt brad sjélv med det rrj&jl man
vill, dvs stenkvarnsmalt mjéjl av nagon gammal lantsort.

Man haller helt enkelt ner alla ingreclienser i en hink, staller in tid eller program,
trgcl(er pa knappen och aker ti”jobbet. Sen skoter sig, maskinen sjélv och nir man
kommer hem ar bradet klart.

Vi &rinne pa var andra maskin nu. Eftersom vi anvinder maskinen sa mycl(et satsade
vi paen clgrare modell, med ett trettiotal olika program, allt fran surclegsbr&jcl, till
brioche, panettone och kompott och m&jjlighetcr att véha tre olika storlekar pa
broden och hur hart gréclclacl skorPa man vill ha.

Menjag tgcker nog att den bi”igare maskinen som vi hade innan, och som hall i 30 ar
M Fungeracle nog sa bra. Det ar anda mest vanligt matbrod som man bakar.

Om man tgcl(er det &r trékigt med samma form Pé brodet kan man valia att bara gora
Aegen ochjésa den i maskinen. Sen tar man ut den och formar till buﬂjar eller

baguetter eller vad man vill. Den ar vélcligt bra Pé att gora Pizzaclcg!
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