Stekt scluash med ramsléksmajonnés

Enkel och gocl ratt som ar snabblagacl. Ramslc’jksmajonnés Férgtj”er vilken ratt som
helst, men om man inte har lgckan att ha ramslok sa kan man ta vanlig aioli, eller réra

ner ndgon annan Pesto i majonnés.

\

2 Portioner

e calOcm medelstor squash (6~7 cm cliametcr)

o litet raPSOUa att steka i

o 1dl ramsléjl(smz?jonnés (se seParat reccPt) /aioli eller mz?jonnés blandad med
annan Pcsto (|i|<a delar mz%jonnés och Pcsto)

o ev. litetsalt

Skar squashen i centimetertjocka skivor och stek dem mjuka i litet oﬁa. Nar squashen
ar Fé’rcligstekt, mjuk med litet lagom Férg, haller man mag‘onnésen Sver och later det
hela Puttra nagon minut. Smaka av med salt om det behovs.

Serveras som varmratt med exempelvis kokt Potatis. Pa bilden har vi dven vitlsks-
stekta korsbarstomater med litet honung och ugnsbakacl ijoléjk, och litet rattika.
Ett gott brod, gérna hart brod, passar fint ill.

Squashen ar goc{ aven clagcrl eFter, kall eller uPPVérmc{, sa varfor inte gora fer Port~

joner 3n man ater upp Pé clireld:en, nar man dnda haller Pé?
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