Soc|<crmajs med ramslékspcsto

Ingen rnajs ar goclare snden socl«armajs som man odlat sjélv, nyss Plockat och kokat.

Det ar inte sa manga veckor pa aret som det ar méjhgt, men det r val virt besviret.

Plocka fullmatade majskolvar och skala bort foderbladen. Koka upp vatten med litet

salti. Lagg ner majsko‘varna nar vattnet kokat upp och lat dem koka 5 minuter, inte
léngre. At dem medan de srvarma, antingen som de ar med bara litet ﬂingsalt, eller
med nagon gocl olivoba eller pesto. Vi hade ramslékspesto i kglen som vi blandade ut
med olivan och hallde pa majskolvarna. Det smakade fantastiskt.
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