Savcy'kélskrém 2 Port)

100 g savojkal

olia till steﬁning

1dl gré’dde, vanlig eller vegctarisk

0,5 dl b—jé’stblandning (se scParat rccePt)
I tsk citronsaft

1/% tsk honung

salt

skirev. bort de grovsta bladnerverna Pé
savojkélen, skéﬁ och strimla den. Fras
denilitet oﬁa, tillsstt gré'dcle och b-
jéstblandning och lat det puttra tills kalen
ar rryul( Tillsatt citronsaft och honung
och mixa till en slst kram. Smaka av med
salt.

Serveras som tillbehor, exemPelvis till
Potatis, nagon vegetarisk varmratt, varma

e”er l<a”a grénsaker. Kramen kan atas

bade varm och kall.
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