Savczjkél- och Puljosoppa
@ port)
20 cm Puxjolék

¥ 400 gsavojkél
8 En skvatt oya
R 5 dl vatten
§ 2 msk b-jéstblandning/l buﬁongtérning
1dl havre Fraiche/ havregrédde
salt
200 gvegctarisk korv
Hackade orter t.ex. basilika, timjan,

pcrsilja eller korvel

1. Stek korven och skar deni skivor.

2. Halvera Puxjoléken pa lér\gclcn, skéh och strimla den. Skéﬁ och strimla savcﬂkélen.

3. Fras Purjo och kal nagra minuter | olja i en kastrull, utan att de tar ?érg. Hall sedan pa
vatten och bjéstblanclning (se rccePt) eller buljongtérning.

4. Kokaica 10 min. Mixa soppan slat. Ror ner havre Fraichc/havregréclclc. Hall i mer vatten
om soppan arfor tjock. Salta.

6. Hall upp i tallrikar, lé’ggi korvskivorna och garnera med drterna.

TiPs: Korven kan bgtas ut mot t.ex. stekt svamp, bonor eller linser.

Suzanne Gundler



