Salta kakor med smor och égg (ca®2 st)

Dom hér kakorna aren staPclvara hemma hos 0ss. Det brukar a”ticl Finnas négra hemma sa man

kan ta en som efterratt. De innehaller inte sa mgcket socker, men om man vill kan man minska

sockermé’ngclen litet till. Kombinationen sott och salt gor kakorna extra gocla.

200 grumsvarmt smor

2.5 dl muskovadosocker

2 tsk Vaniﬁsocker

2agg

2.dl Fu”komsvete/grahamsrrjél

3 dl siktad dinkel, helst stenkvarnsmald
2dl havrcgrgn

2 tsk bakpulver

2 krm salt

2 dl solrosfron

200 g grovt hackad mork choklad
I:lingsalt

Ror ihoP smor, socker, Vanihsockcr och agg.
Blanda alla torra ingreclienser utom choklad i en
annan bunke. Ror ihoP allt.

Delaitva delar och lé’gg nerivarsin Plastloésc och
rulla till en rulle med ca 6-7 cm i diameter. Laggin
rullen i kglen en stund. (Degen kan Frgsas och
bakas ut senare.)

skarical-1% cm tjocka skivor. Lagg pa Plét med
bakplétspapper. Stro Pé hackad choklacl, lite
solrosfron och Hingsalt och tryck till lite m handen
sa toPPingcn fastnar i kakan.

Gradda ca 10-12 minuter 1 190 graclcr.
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