| emoncurd utan égg och smor

Lemoncurd ir som en slags sglt som ar bécle sot och sgrlig. Den innché”er
traditionellt bade agg och smor. Denna variant r gjorcl Pé é’ggerséttning och
Vegogott istallet for agg och smor och faren segare konsistensen an vanlig

lcmoncurd.

Aggerséttning (Khoisan tea) motsvarande » agg
3,5 dl strosocker

saften fran 2 citroner

125 g Vegogott

finrivet skal fran 2 tvsttade ekologiska citroner

Riv bort det gula fran citronerna med ett fint

ri\jérn. Pressa ur saften och avlégsna karnorna.
VisPa ihoP dggersattning, socker och citronsaft i en
rostfri kastrull. Varm Pé medelstark virme under
omrorning tills smeten tjocl(nar.

Ta kastrullen fran Plattan. Skar Vegogott i sma bitar
och rér ner i smeten. Lat svalna helt och rér

sedan ner citronskalet. Hall upp Pé val rcngjorcla
burkar.

Tips:

chjnoncurcl geren frisk citronsmak och kan stas som marmelad pa kex eller brod, men
5r utmarkt som smakséttningi glass, goghurt/ scjgurt, kakor, efterratter, fruktsallad,
vispacl gréclclc mm. Det ar Pral(tiskt att ha en burk tillhands i kglcn eller Frgsen sa man
enkelt kan Piga upp en i Ovrigt enkel efterritt.

Det ar mindre risk att lemoncurden méglar om man haller upp den Pé flera sma burkar

istallet for en stor, sa man kan 'OPPna eni taget. Den gar utmarkt att Frgsa.
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