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Medioker rotfruktsskord

Idag drog jag upp rotfrukterna, utom
svartroten. Morotterna ar grenade och
ojamna, antingen for stora eller for sma,
men nastan helt utan angrepp av
morotsfluga. Rodbetorna ar fa och sma.
Kalrabbin ar annu farre och mindre,
egentligen bara 3 stycken som ar nagot
sanar i storlek och tva ar sa sma sa man
funderar pa om man ska lagga dom pa
komposten direkt. Sniglarna at upp
smaplantorna. Den palsternacka som jag
satt sjalv har det inte blivit nagot av. De
palsternackor som sjalvsatt sig ar
daremot jattestora. Det racker 4nda bra
at oss, trots en hogst medioker skord. Nu
star alltihop i jordkillaren infor vintern.




11 oktober
Kalen trivs i kyla och blota

I ar har det varit sa ohyggligt manga sniglar att jag aldrig sett maken. Och sniglar
alskar kal, allrahelst huvudkal dar dom kan krypa in mellan bladen och gomma sig.
Men nir hosten kommer och det har varit nagra frostknappar minskar antalet sniglar
drastiskt och kalen far dntligen vara litet ifred. Nastan i alla fall.

Kal har inget emot kyligt och fuktigt vader. Tvartom, nu viaxer den och huvudena pa
savojkalen och den roda spetskalen borjar antligen knyta sig. Det ar markligt att den
grona spetskalen blir klar att skorda sa mycket tidigare 4n den roda. Den grona har vi
skordat for ca tvd manader sedan och atit upp, forutom ett forvuxet huvud som star
kvar. Det har vuxit s mycket att det har spruckit.

Jag drog inte upp rotterna nar jag skordade spetskalen, bara skar av huvudet. Nu har
det vuxit ut flera sma huvuden pé varje stock (2 bilder nedan till hoger) Dom far vixa
till sig litet till innan vi ater upp dom. SO & o » ! »
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Men det forvuxna spetskalshuvudet ovan ar
hog tid att 4ta upp, som synes. Det har
spruckit och bildat ett nytt huvud ovanpa det
gamla. Antingen blir det cole slaw, eller sa
steker vi upp den med litet fejkon
(sojabacon) och later den puttra ett tag i
havregradde. Det ar gott tillsammans med
kokt potatis och hela sockrade lingon.




13 oktober

Storstadning i alla vaxthusen

Idag har vi stddat ur alla vaxthusen. Nu slipper vi virma upp dom nar det ar frostrisk.
Jag har plockat alla omogna tomater som var kvar och lagt dom péa platar s dom far
mogna vartefter. Sen klippte jag ner hela tomatplantorna och la dom pa komposten.
En del plantor hade letat sig ut genom vadringsluckorna och klamt sig fast dar. Dom
var inte sa latta att fa loss, men jag fick hjalp.

Jag drog upp rotterna, rensade bort allt ogras ur hinkar, odlingstrag och pa marken,
aven kirskalen som letat sig in i en horna. Sen hjilptes Bjorne och jag at att tvatta de
tva storre vaxthusen med hogtryck, bade inuti och utanpa. Det blev sé fint nar den
grona algbelaggningen kom bort.

Jag bar in paprikaplantorna som har omogna frukter, chili och aubergineplantorna i
odlingsrummet. Paprikaplantorna kastar jag nog nar frukterna mognat. Jag brukar
inte lyckas nagot vidare med att 6vervintra dom. Jag har en chili kvar sedan forra
sasongen, en "Hot Lemon”. Den far hinga med 6ver vintern. Jag vet inte om det gar
att 6vervintra aubergine. Jag ska kolla det. Jag har aldrig haft sa fina
aubergineplantor forr sa jag har inte hjarta att kasta dom.

I vaxthuset star nu mina sma plantor av lavendel och idegran som kommer fran
sticklingarna som jag tog i varas. Tre fina plantor med lakritstagetes star dar ocksa.
Men basilikaplantorna hade gjort sitt s dom ékte ut.
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