November 2022 — februari 2023

18 november

Matlagning och inomhusmys

Nu har vi atit upp alla farska tomater, paprika och gurkor. Gronsakslandet ar
inbaddat for vintern och det enda som star kvar ar en odlingsbadd med gronkal, en
med purjo, nagra spridda broccoliplantor och en kvarglomd savojkal. Foderbetorna
ar uppdragna litet i taget sa honsen hunnit dta upp blasten vartefter. Betorna blev
inte sa stora som jag hade forvantat mig, och honsen pickar inte i sig dom om man
inte river dom. Men det blir ju litet variation i kosthallet i alla fall. Rodkélen fran
odlingslandet bakom stallet ar ocksa skordad. Sa nu ar det bara att laga mat och ata.
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Men jag tror och hoppas
att det snart ska ratta till
sig. Jag har ett batteri
med utvalda doftflaskor
ur badrumsskapet, som
jag faktiskt kanner lukten
av. Dom tranar jag med,
helst tvd ganger om
dagen, men det blir litet
si och sa med det.

Jag har i alla fall kopt tva inspirerande kokbocker som jag hoppas fa gladje av under
vintern.

23 november

En rejal ”snosmocka”

Jag brukar tycka att media ar litet vil snabba med superlativen sa fort det kommer
litet sn6. Man pratar om snosmockor sa fort det blir litet vitt pA marken, men vi bor
ju trots allt i Sverige, s snon borde vil inte komma som nagon 6verraskning.

Men nu har vi verkligen fatt mer sn6 dn nagonsin. Jag har faktiskt aldrig varit med
om négot liknande. Hosten har varit ovanligt mild men natten mellan 20:e och 21:a
kom det plotsligt ner 30 cm blotsno. Vi holl pa hela dagen med att ploga gissningsvis
ca 700-800 meter uppfart, plus parkeringar, sopa av bilar och skotta gangar och
entréer och ta bort sno fran viaxthus och nattaket pa honsgarden. Snon var blytung
och sé blot att den klistrade sig fast pa trad och buskar och det blaste ingenting, sa all
sno lag kvar. Vi gick runt och ruskade av de tradgrenar vi kom at och alla hackar och
buskar som 1ag platta under snon. Men det bara fortsatte snoa....

Nasta morgon hade det kommit 20 c¢m till och under dagen kom det ytterligare en
decimeter. Sa det var bara att borja om med snéréjningen. Konsekvenserna blev
katastrofala for vara trad som inte orkade med snotyngden. Tre stora ginnala-lonnar
och en gammal hagg ar forstorda eftersom grenar lika tjocka som mitt lar har flakts
av. Dessutom har en annan hagg fillts och massor av andra trad har forlorat stora
grenar, sakert ett hundratal. En jattetall har skalats pa alla grenar utom toppen. Det
ser forskrackligt ut overallt.



Hela honsgarden har kollapsat under snotyngden. Som val ar vill honsen dndé inte ga
ut i snon. Men till varen blir vi tvungna att bygga upp den igen.

Vi har blivit tvungna att skotta taken pa garage, skarmtak och bodar, och en del av
boningshuset, sammanlagt minst 150 kvm. Uppskattningsvis vigde snon ca 80-100
kg/kvm, sa den totala tyngden uppskattas till 12-15 ton! Vi ar glada att inte nagot av
taken ramlade in, och hoppas att resten av snon ska glida ner utan skottning. Snon ar
tung och Klistrar sig fast pa skyffeln, sa efter tva hela dagars skottande ar vi ganska
mora. Nu haller den pa att tina bort och forvandlas till snoslask och lervilling.
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20 januari
Firska agg, groddar och froinventering

Idag lag det nagra fina dgg i redenai
honshuset, och nu har dven
smahonorna som féddes i somras
borjat varpa. Onodigt att vi kopte agg
for nagon vecka sedan, men vi kunde
ju inte veta niar honssemestern var
slut.

Unghonsen ar forresten inte sa sma
langre. Vi viagde tuppen for ndgon
vecka sedan och han viagde nastan

3 kg. Fullvuxen séledes. Och det ar
ingen tvekan om vem det ar som ar
“tupp pa godselstacken.”
Gammelhonsen tycker han ar litet
jobbig. Men nar det ar plusgrader gar
han girna ut en stund och da passar \‘
gammeltanterna pa att dta och dricka : . '

Nu har jag hatt ett par ménaders semester fran tradgardsarbete och det kanns skont
faktiskt. Men nu ar det hog tid att smyga igang odlandet for den kommande
sasongen. Jag har borjat grodda alfa alfa-fron och rodbetor. Och sa har jag sorterat
alla froer och lagt dem i plastpasar med zip-lock, markta med den manad da de bor
sas. Jag har sd manga fropasar, sikert minst ett par hundra bade kopta och egna, sa
en del sdimanader maste ha tva pasar, och april har till och med tre.

' Jag konstaterade att jag bara
#" hade en pase med basilikafron,
- sa jag bestillde mer fran
/ [ Frobanken.se dar jag kopte fron
/ = till salladsbasilika forra aret,
s som fick blad som var 10 cm
langa. Och nar jag 4nda var pa
gang sa slank det ju forstas med
litet mer som inte var planerat.
Jag har lyft in en sack med
planteringsjord i
| odlingsrummet sa den far tina.
Sen ska jag sa purjolok,
| kronartskockor, chili och
paprika inomhus, och spenat i
vaxthuset. Den gror redan vid
& +4 grader. Jag ska forsoka med
. jatteverbena i ir ocksa, trots att
den brukar gro daligt. Men en

fardig planta kostar typ 80:-, s
Vi har fortfarande mycket mat kvar i ”visthusbodarna” trots det 16nar sig i alla fall &ven om

att det gétt flera manader sedan vi avslutade skorden. det bara blir 3-4 plantor.
Vi har gott om potatis, rodbetor, morotter, purjolok, spetskal,

palsternackor, dpplen och kélrabbi i jordkillaren. Dessutom har vi flera burkar med
syrade gronsaker och frysarna nistan fulla fortfarande. Sa det gar ingen nod pa oss.

Vi kommer att klara oss gott tills det finns nagot att skorda framat april-maj. Och

skulle ndgot ta slut sa kan man ju faktiskt aka till affaren litet oftare...




Vi har fortfarande bade gul och rod 16k. Den frysta
. vitloken har precis tagit slut. Jag ar glad att den
rackte s lange med tanke pa att skorden blev mager
forra aret. Klyftorna ar sma och pilliga att skala, men
det kommer nog att racka tills det kommer nya.

Den syrade roda spetskélen som var lila nar jag la in
den har bytt farg och blivit chockrosa.

Jag har kokat tomatsas pa tre pasar frysta tomater, totalt 3,5 kg, och en del gul 10k
som borjade bli mjuk. Pumpa som odlades 2021 och som redan 1ag skalad och tarnad
i frysen, rackte till pumpasylt och sidkert 30 portioner pumpasoppa. Pumporna fran
2022 borjar mogna. Men jag forsoker vanta litet till med att ta hand om dom, tills det
finns mer plats i frysen. Jag kunde kosta pa mig att ge bort en pumpa forra veckan,
for vi har sa det racker och blir 6ver.

20 januari
Soilblockers och januarisadden




Forra aret kopte jag “soilblockers”, stansar som man gor sma block av jord med.
Tanken ar att man ska slippa krukor. Jag hade redan satt det mesta nar jag kopte
dom sa forra aret fick jag inte tillfalle att prova dom. Men nu har jag borjat.

Jag har stansar i tva storlekar, dels pyttesma och dels storre. Nar frona grott i dom
pyttesma flyttar man 6ver dem i storre, och stansen for storre block kan forses med
en del som gor fyrkantiga hél i blocken med exakt samma storlek som de pyttesma
blocken, sa det ar bara att flytta 6ver dom. En fordel till, forutom att man spar tid,
pengar och miljo niar man slipper kopa och diska krukor, ar att de tar mindre plats.
Men jag tror inte att dom passar till alla sadder.

Idag har jag satt tre sorters paprika, gul spetspaprika, "California Wonder” och rod
“Romano” och tva sorters chili, "THot Lemon” och "Jalapeno” (frona till vinster som
ligger ovanpa jorden eftersom dom ar ljusgroende), 24 kronartskockor "Green Globe”
(de stora blocken dar man kan skymta frona i botten av halen som sedan ska tackas
med jord) och jatteverbena (de sma blocken till vinster 6verst i bild.) Dessutom har
jag satt tva sorters purjo, “Elefant” och “Autumn Giant,” pa mitt gamla sitt som jag
tycker fungerar bra, dvs breddsadd i en liten 1ada och sedan plantera om knippevis i
kruka nar dom kommit upp.

Jag tycker det gick battre an vintat att gora de sma blocken, inte svart alls. Jag
anvande planteringsjord som jag bl6tte upp ordentligt med vatten.

Purjon star kvar i odlingsrummet dar temperaturen ar kring 12 grader. Jiatteverbenan
star i koket dar temperaturen ar kring 18 grader och ovriga pa varmegolvet i
badrummet. Nu har jag satt allt som ska sas i januari.

P& Youtube kan du se hur Sara Backmo gor nar hon sar purjo i soilblock.

https://www.youtube.com/watch?v=12-0gUkqpT8

20 januari
Sadd och skord

Tio kronartskockor, av tjugofyra sddda
fron, har grott och fler kommer nog.
Tva sorters paprika och tva sorters
chili har grott, men av den tredje
paprikasorten har ingenting kommit
upp. Gissar att frona kanske ar for
gamla. Purjoloken hade inte tittat upp
trots att det gatt 3 veckor, men nar
jag tog in den fran odlingsrummet till
badrummet tog det bara ndgon dag
innan den ena sorten boérjade komma

upp. Jatteverbenan, som brukar vara
sa svar att fa att gro (ett par ar har det
inte nagot grott) har redan kommit
upp, utan stratifiering (kold-
behandling). Impecta har forbehandlat
frona pa nagot sitt, och det marks stor
skillnad. Dom ser inte mycket ut for
varlden, smala som sytradar med pytte-
sma hjartblad, men nastan halften av
frona har grott.

Nu star dom sma plantorna under lys-
roren pa koksbanken. Ca 14 timmars
Ljus vill dom ha dom sma liven.




Jag har hittat stadiga odlingslddor med
genomskinliga lock och luftningsventiler
péa Biltema for en ganska billig peng. Jag
tror dom kostade knappt 70:- styck och
jag kopte tre. Lock ar viktigt, bade for att
skapa en fuktig luft kring plantorna och
for att skydda dom for den lilla
buskatten. Kalle, den dldre katten har
vuxit ifrdn sana hyss, men jag minns
tydligt nar hans bror Hannas hade tuggat
av varenda paprika och chiliplanta... Det
vill vi inte uppleva igen. Sa lock ar
nodvandigt.

For nistan ett ar sedan fick jag ett litet
citrontrad, och nu har citronerna
mognat. Plantan har tyvarr fatt ulloss
som inte har forsvunnit trots upprepade
behandlingar med sapvatten, sa efter
skorden blev jag tvungen att kasta den.
Men fyra fina citroner blev det. Har inte
smakat an. Tankte gora lemoncurd.

Pumporna har mognat. Tyvarr hade den
allra storsta, den som vagde 10 kg, ruttnat
inuti. Trots att den sag fin ut utanpa var
den alldeles svart inuti, sa det blev
komposten nista. Men jag har fyra
pumpor till, s det racker gott at oss, och
jag har till och med kunnat ge bort en. Jag
skar upp pumporna, skalar, tar ur
kidrnorna och skar upp dem i bitar. Sen
fryser jag ner bitarna i pasar, och kokar
soppa pa dom senare. Men jag har inte
plats for fyra stora pumpor i frysen, sa jag
tar hand om en i taget, vartefter det blir

Vi ska passa pa att ugnsbaka pumpa ocksa, dels for att ata direkt, och dels for att koka
soppa av. Jag tankte lagga bitar pa en plat tillsammans med gul 10k, appelklyftor, olja och
vitlok, samma ingredienser som jag har i min vanliga pumpasoppa, i en langpanna och
sen baka dom i typ 175 grader tills dom ar mjuka. Efter det gor jag soppa. Smaken
kommer att bli helt annorlunda 4n om man utgar fran ra pumpa, 10k och dpplen. Kanske
anvander jag litet sesamolja vid bakningen, sa soppan far ytterligare en ny smak.



Honorna som féddes i somras har borjat varpa sma bruna, fina d4gg. Unga honor —
sma agg, aldre honor — stora 4gg. Sa nu har vi mer dgg an vi sjilva gor av med. Men
det gor inget for vi har ménga i narheten som vill kdpa.

Vi blev ju tvungna att kopa avelsiagg, eftersom var gamla snilla tupp Harald inte
lyckades gora kycklingar. Men vi skulle vilja bevara generna fran vara gamla hons.
Darfor ska vi forsoka sortera ut 4gg fran de dldre honorna och hoppas att ndgon vill
ruva framat varen. Som tur ar verkar det som om alla nya honor lagger bruna agg,
medan vara gamla honor lagger vita. Sa det ar latt att se skillnad.



