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Massaker! 
Odlingslådorna som jag köpte för att skydda de små plantorna från katten hade två 
luftningsventiler med små skjutbara lock i taket på den genomskinliga kupan. Dom 
var tydligen oemotståndliga för en liten katt. Jag hittade mina fina 
kronärtskocksplantor helt massakrerade. Locket låg på plats, så Lilla Bus måste ha 
öppnat ventilerna och stoppat ner tassen för att komma åt plantorna. Jag har sått nya 
kronärtskockor som har grott, men jag har ju förlorat några veckor på kuppen. 
 

Purjolöken har grott dåligt, tror det beror på att fröerna var gamla, så den har jag 
också sått om. Som väl är har jag frö så det räcker. Jag har sått tomater, typ 15 olika 
sorter, eller kanske var det fler 🙄 varav några är nya för mig. Jag har odlat 
bifftomaterna Brandywine Yellow och Brandywine Red förut, men aldrig Brandywine 
Pink och Black, så det blir spännande. Har läst att Brandywine Black är en riktig 
höjdare. Dessutom har jag sått San Marsano, en italiensk sort som passar bra till 
tomatsås eftersom den har mindre vätska inuti, och således mer fruktkött än vanliga 
tomater, så tomatsåsen blir inte lika lös med San Marsano. Klart att italienare har 
särskilda tomater för optimal tomatsås...  
Brutus som är en ovanligt stor bifftomat, en ampeltomat (Tumbler) som lär ge rikliga 
skördar, en strimmig mini-plommontomat (Artisan Blush Tiger) och en 
picknicktomat (De Voyage). Den ser nästan ut som en druvklase, med flera 
sammanvuxna små tomater som man kan bryta loss en i taget. Det blir spännande att 
prova nya sorter. 
Jag har inte sått lika mycket paprika och chili i år. Plantorna som jag försökte 
övervintra har strukit med allihop, så det är bara att så nytt. 
 
Jag har flyttat ut en del plantor i odlingsrummet, där katten inte kommer åt dem... 
Det gäller bara att freda dom för mössen. Förra året åt dom upp mina astrar och 
rosenskära. Min plan är att använda ”kattlådorna” till just astrar och rosenskära, och 
sen hoppas att dom övriga plantorna inte är tillräckligt goda i en liten musmun. 
 

 


