Mars 2022

1 mars

Odlingsrummet
Nar Bjorne byggde sitt garage flyttade han ut sina saker fran verkstaden och jag fick
plotsligt mojlighet att fa ett rum for odling. Annars brukar varmegolvet i badrummet,
glasverandan och en av bankarna i koket bli belamrade med salddor och vaxter.

Nu kan allt detta flytta ut i odlingsrummet.
Det ar sarskilt bra i ar eftersom vi har
skaffat en kattunge, som alskar att grava,
rota och gnaga pa allt mojligt.

Jag har ett tydligt minne av nar Hannas,
en av vara katter, i ett obevakat 6gonblick
raskt gnagde av alla chiliplantorna som
hade vaxt i tvA manader. Det blev ingen
chili i det aret...

De senaste veckorna har vi dgnat tid at att
gora iordning odlingsrummet. Vi har rojt
undan alla grejor som forvarats i detta rum.
Sen har vi monterat upp skap som vi fatt
gratis, och tva hoga bokhyllor som vi ocksa
fatt. Vi har malat vaggar, skdp och
snickerier sa det ser frascht ut.

Forra aret drog Bjorne in vatten, sé nu ar det
enkelt att vattna alla vaxter som stéar darute.
Den gamla verkstadsbanken har Bjorne klatt
med plat, sd nu kan jag blaska med vatten och
halla jord omkring mig utan att nagot blir
skadat.

Under arbetsbianken finns en tunna for
jordsackar och en del av mina tradgards-
bocker och alla mina argéngar av
tidningen Allt om Tradgard (jag har
prenumererat dnda fran borjan, typ fran
1993 eller nat) har fatt flytta ut i odlings-

rummet och lamna plats for annat i
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Vi har satt upp krokar, burkar

for smasaker, som skruvar och
spikar, och lador for annu fler

smaprylar.

Temperaturen i odlingsrummet
héller vi pa ca 12-14 grader med
hjalp av en flakt. Det ar lagom
for sma plantor, men eftersom
de flesta fron vill ha det varmare
for att gro har vi en virmematta
for sdidderna som haller ca 25
grader med hjilp av termostat.

Ovanpa virmemattan
star en stor odlings-
bricka fylld med sand
som jamnar ut varmen
frdn mattan. For att
behalla fukten och
varmen i odlingslddorna
har jag tickt dem med
byggplast. Jag har klatt
in en "softboard” med en
bit linnetyg som jag hade
liggande, och vips blev
det en anslagstavla dar
jag kan satta upp bilder
pa olika projekt och
kom-ihag-lappar.

Sedan har vi monterat LED-
lampor under befintliga hyllor dar
salador och krukor ska sté nar de
grott. Svalt och ljust, ca 14
tim/dygn, ar vad dom vill ha fér
att bli stabila och knubbiga
plantor som klarar att planteras
ut.

Till sist har vi satt upp draperier
som tacker vattenpump och
proppskap, och hyllorna dar vi
kommer att forvara en massa
odlingsgrejor som ser skrapiga ut,
nar plantorna flyttat ut i det fria.

Jag maste siga att jag kinner mig vildigt n6jd med vad vi 4stadkommit, med enkla
medel. Det enda vi kopt ar farg, litet vavlim och tyg till draperier, och sé fyra LED-
lampor forstas. Resten har vi fatt eller flyttat fran andra stillen hemma.

Mina broder brukar kalla mig for "hamstern,” for att jag sparar en massa gamla
grejor, dels for att jag i princip gillar gammalt battre dn nytt. Gamla grejor har
liksom mer sjil, men ocksa for att jag tycker att man inte ska kasta sant som kan
anvandas. Men det tar plats och blir latt skrapigt nar man sparar en massa prylar
som kanske kan anvindas ndgon géng i framtiden. Nu har vi bade tomt forraden pa
manga sparade prylar och dessutom fixat utan att spendera en massa pengar. Tva

flugor i en small!
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14 mars

Tidig sadd

Purjoloken som jag sadde i slutet av januari har kommit upp och jag har planterat om
den knippevis i planteringsjord. Den ser ut att vixa bra. Kronartskockorna har ocksa
planterats om sa att de har varsin kruka med planteringsjord. Sju plantor blev det.
Det borde riacka. Jag gravde upp nagra stora kronartskocksplantor i hostas och har
forvarat dem i hinkar i vaxthuset. Far se om de har 6verlevt vintern.

Fjallkvanne och jatteverbena har inte grott dn, sa de har fatt flytta ut for att
“stratifieras.” En del froer behover en koldperiod for att vakna till liv. Den koreanska
chilin har inte heller grott. Den verkar litet svar. Det far nog bli nagon annan chili till
kimchi.

Jag har satt fler froer, som basilika, timjan, tomater, paprika, meloner och gurkor,
flera olika sorter av varje. Gurkor raknar jag med att sa en omgang till senare, for att
forlanga skorden. Jag har ocksa satt bindsallat, som har kommit upp. Alla sma-
plantor star under lysroren i odlingsrummet. Det blir spannande att se hur de
kommer att trivas dar.

Jag har tva fina paprikaplantor kvar sedan forra aret, som star inomhus pa
glasverandan. De har borjat blomma och jag handpollinerar dem for att det ska bli
frukt. Dessutom fick jag ett citrontrad till min fodelsedag. Det har flera sma citron-
kart. De storsta ar ca 3 cm langa. Det blommar ocksa, sa jag pollinerar det ocksa med
samma tops.

Bina har vaknat. De ar ute och hamtar pollen fran hassel, al och vintergack. Det
verkar som om alla samhaillen har 6verlevt vintern, men vi har inte tittat i kuporna
an, sa vi vet inte om det finns levande drottningar i alla kupor. Snart ska vi byta
kupbottnar och rengoéra dem, men vi vantar litet till en riktigt varm och vindstilla dag.

Tyvarr har vi fatt avliva var aldsta hona nyligen. Hon var en av de forsta som vi kopte
och blev 12,5 &r gammal. Det ar sorgligt.




17 mars
Mer sadd och ’pumpaslakt”

Igar sddde jag en massa olika fron:

Olika kalsorter. Jag ska inte ha lika mycket kal som forra aret. Det var sa besvarligt
med sniglarna som at sonder kalen, och det blir svart att fa till ndgon form av
vaxelbruk nar man har sa mycket av en enda sort. Kanske skulle jag prova att odla
litet kal pa godselstacken bakom stallet. Kal vill ha mycket naring, och jag tror inte
det ar s mycket sniglar dar. Enda nackdelen ar att det inte ar sd mycket sol heller.

Spetskal, en rod vacker sort som jag odlat tidigare och som kan lagras ett tag
Gronkal

Savojkal, tankte bara ha nagra fa plantori ar

Mini Pak Choi, att odla i gurkladorna i vaxthuset tidigt pa sdsongen

Broccoli, vanlig gron

Vinterbroccoli med lila blommor och ménga sma huvuden

Kaélrabbi, ”Superschmelz” som ar den 6verligset basta sorten, stor och krispig

Sen behovs det litet fagring och 6gongodis ocksa:

Pumporna som jag forvarat inne i
rumstemperatur sedan i hostas borjar
mogna. Jag har “slaktat” den storsta, en
rejalt stor "Blue Hubbard.” Den var
arggron nar jag skordade den. Som mogen
ar den vaniljgul. Nar jag tagit ur kirnorna,
skalat och tarnat den, hade jag tre
fryspasar med pumpabitar som vigde 6,2
kg. Det blir bra att ha till senare. En
pumpa till, en "Marina di Chioggia,” ar
ocksa atmogen, och dessutom tva
musselsquash. Tva pumpor till har &nnu
inte mognat.

Pumpor ar bra att odla pad ménga sitt.
Dels ar det roligt for plantor och frukter
blir s& stora. Sedan ar de anviandbara till
mycket och kan dessutom lagras linge
utan nagra speciella anordningar. Vara
ligger pa ett stort fat bakom soffan.

Rosenskara, egna fron av en sort som jag fatt av en kompis, fin morkrosa
Rosenskira, dubbla i blandade farger

Astrar, en sort som skiftar i blatt och vitt

Astrar, en starkt rosa sort, ny for mig

Zinnia, samma morkrosa sort som blev sa fin forra aret

Kryddtagetes, orange sort som jag lyckats med tidigare ar

Ageratum (leverbalsam) en 1ag bla sort som jag brukar ha i urnor och krukor
Ageratum, en hogre sort, 60 cm, bla, som jag inte provat tidigare




20 mars

Diverse pyssel har och dir

Idag har vi varit flitiga och jag kinner mig n6jd med dagen. Det var 12 grader varmt
och stralande sol, sa vi passade pa att rengora bottnarna i vara bikupor. Bjorne lyfter
tva lador med totalt 20 ramar, fulla med bin, honung och pollen. Det ar tungt, sa
medan han héller upp ladorna far jag skynda mig att ta bort den botten de haft under
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Vi kunde konstaterat att alla samhallen
har 6verlevt. Ett samhille ar litet svagt.
Det var det som kranglade i somras, dar
vi hade flera drottningar i rad som inte
blev parade. Sent pa hosten kopte vi en
drottning som vi tror var parad. Vi har
annu inte gatt igenom alla kupor for att
kontrollera att det finns en dgglaggande
drottning i varje samhalle. Det gor vi
nar det blivit litet varmare. Nu ar bi-
odlingssdasongen igang pa allvar!

g
Medan Bjorne rengjorde bottnarna och brande rent ytan latt med gasolbrannare for
att bakterier och mogelsporer ska do, passade jag pa att stida och gora fint i biboden.
Nu stér allt pa sin ratta plats, hyllorna ar torkade och golvet sopat. Vi har ocksa kastat
bort nagra saker som vi inte kommer att anvinda, och tunnorna med honsfoder och
sackarna med kutterspan och torkat fint gras har fatt en egen horna. I sommar ska vi
fokusera pa att smailta och rena vax i kasserade ramar. Da kommer vi att fa annu mer
plats och ordning och reda. Det vore bra om vi kunde prigla egna mellanvaggar av
vart eget vax, sa vi slipper kopa. Men da maste vi kopa en apparat till det. Det ar brist
pa vax och om man har otur kan man fa vax som innehaller andra fetter an bivax, och
dessutom finns risk att det finns bekimpningsmedel i vaxet. Det vill vi inte ha.

Pa kvillen mélade Bjorne sista vaggen i
odlingsrummet/tvattstugan, sa nu ar det
bara insidan pa dorren kvar. Jag malade
8 tidningssamlare som jag har till mina
tradgardstidningar "Allt om tradgard.”
Det blev fint.

7 sy, B

Tomatplantorna borjar fa
karaktarsblad, sa snart
kan jag plantera om dem i
varsin liten papperskruka
och naringsrik plant-
eringsjord.
Kronartskockor och gurk-
plantor star redan i egna
krukor och hjartbladen
har andrat farg frén gul-
gront till friskt gront.

Jag har borjat godselvat-
tna kronartskockorna
forsiktigt.



For manga ar sedan kopte jag en superbra tradgardssick pa tradgardsmassan,
att anvandas till 10v, grenar och ogrisrens. Jag anvander den ocksa nir jag
mockar i honshuset och byter stro. Den dr av modell storre, 60 cm diameter och
var inte billig, men har hallit i manga ar, till skillnad frén billigare varianter som
brukar ga sonder efter en eller mojligen tva sasonger. Sa i langden blir den
billigare anda. Och dessutom slipper man reta sig pa att saker gar sonder for att
de ar av dalig kvalité. Den har rejila handtag pa sidorna uppe vid kanten och
nere vid botten och dven pa undersidan av botten. Den ar av ett amerikanskt
marke och jag har forsokt hitta en aterforsiljare i Sverige, men utan framgang.
Sa nu tanker jag sy egna siackar. Jag kopte presenning i hostas och for ett par
dagar sedan sagade vi ut bottnar och remsor som ska sitta uppe runt kanten for
att hélla sicken 6ppen, fran en gammal IBC vattentank. Sjalva buren som
tanken stod i har vi anvéant for att stapla ved i. Nu ar det bara sjalva somnaden
kvar. &0 Jag maste hitta nagon kraftig trad som tal vita utan att ruttna.
Forhoppningsvis funkar de kraftiga jeansnalarna som jag redan har till
symaskinen, till att sy genom flera lager av den kraftiga presenningen och
banden som ska vara till handtag. Jag har material till fyra sackar.

22 mars

www.frobanken.se
Jag skulle ju bara kopa fro till foderbetor... och sen gick det som det gick...

Jag hade aldrig hort talas om Frobanken tidigare, men horde ett tips pa en pod om
att hons gillar foderbetor och att man kunde kopa fron hos Frobanken. Sen hittade
jag en massa spannande froer pa deras hemsida och det hela slutade med att jag
kopte 23 olika sorters froer. & Men det ar helt ok, for de flesta froer héller i flera ar,
speciellt om man forvarar dem svalt. Dessutom var de forhéllande vis billiga. De
flesta pasar kostade ca 25:-. Jag kopte fro till fyra olika
sorters basilika, bland annat tva sorters salladsbasilika
som har blad stora som salladsblad.

Jag hittade en vattenmelon som jag inte sett

tidigare, en jattetomat som under optimala
Forhéllanden kan vaga 1 kg, men oftare

300-600g, och det kan ju racka ©




Dessutom kopte jag fro till ett par tomatsorter, San Marsano som ar bra till tomatsas
eftersom den ar tjockviggig med litet karnhus, och en sort som dom kallar "picknick-
tomat.” Den bestar av en klase sma tomater som man kan bryta isar med fingrarna
och dta en och en, eller skira i dekorativa skivor.

Jag kan verkligen rekommendera V7 § N &
www.frobanken.se. ) ROBANKEN S
Hemsidan ar ovanligt bra, tydlig och Sk A
latt att hitta p4, leveransen snabb och \J

service utmarkt. Jag fick ett par sma
presenter, en pase ringblomsfron och

en praktisk liten stril som man kan
skruva pa en petflaska och sedan vattna
frosadder med. I leveransbekraftelsen
fick jag en lista over alla froer med bilder
och lankar till varje frosort, s man enkelt
kan lasa fakta om varje sort.

Jag ar mycket n6jd!

Jag har kopt sattpotatis, tva sorter som ar nya
for mig. De heter "Queen Anne” och
”Almonda.” Jag har satt dem i sma krukor

s att de kan bilda rotter och groddar.

P& sd satt kan man vinna en hel manad och

fa skord innan eventuell brunréta hinner sla
till. Jag har satt mjolmajs, "Painted Mountain” av fjolarets egna fron, och de har
redan kommit upp och dr ca 5 cm ldnga. Nio daliaknolar ar planterade i stora krukor
med planteringsjord for att de ska hinna bilda blad och borja vixa innan de planteras
ut nar frostrisken ar over.

Det ar fullt med plantor under mina LED-lampor, och jag kommer att fa svart att fa
plats med allt som ska forsas och omplanteras. Darfor har jag rojt av en hel hylla till
och bett Bjorne montera upp tva LED-lampor till. Det drojer nagra veckor innan jag
kan flytta ut dem i vaxthuset. De tvd kommande veckorna ska det bli kyligt pa
dagarna och flera minusgrader pa natterna.

30 mars
Att torka livsmedel

Vi har haft manga varma
och soliga dagar i mars,
och snon hade nastan
smalt bort helt och héllet.
Isen pa sjon gick upp for
ett par dagar sedan, men
sen kom vintern tillbaka
med sno och kallt bade
pa dagar och natter. Sa
nu fir man gora en liten
paus i tradgardsarbetet
och sysselsitta sig med
annat.




Vi har fortfarande méanga purjolokar kvar i en 20-litershink i jordkallaren, sa jag
passade pa att torka purjo i min torkapparat. Jag skar den i ganska tunna skivor och
pa 12 timmar var den kruttorr. Samtidigt passade jag pa att torka tunna skivor av en
musselsquash ocksa.

Jag fick ett bra tips om vinterforvaring av purjolok, nir jag lyssnade pa en pod. Man
lagger sand i en stor hink, sen biddar man in purjolokens rotter i sanden, man typ
planterar den i hinken som man forvarar i jordkallaren, och sen vattnar man litet
forsiktigt under vintern. Det ska jag prova i host.

Vi har i manga ar talat om att vi borde ha
en bastu. Att bada bastu lar vara bra for
halsan, lika bra for immunforsvaret som
kalla bad har jag hort, och bra mycket
trevligare .....

I hostas kopte vi en stor flotte att ha bastun
pa. Da kan man fa sig ett kallt bad efter att
man bastat, ifall andan mot all f{ormodan
faller pa, och man kan till och med sitta en
utombordsmotor pa flotten och puttra ivag.
Naval, nu har vi gjort slag i saken i sondags
levererades bastun som en byggsats. Idag
monterade “vi” upp den, och det tog typ 3,5
timme att fa den i det skick som syns pa
bilden. Om sanningen ska fram sa behovde
Bjorne hjalp av nadgon som ar starkare an
jag, for det ar tungt att bara och lyfta. Som
val var fick vi hjalp av Patrik, Bjornes
systerson, som ar stark och snall. Det
vedeldade bastuaggregatet ar installerat
och proveldat. Utsidan ska behandlas med
jarnvitriol. Sen blir det premiarbad!

Vad i all varlden har en bastu med tradgardsodling att gora, undrar du forstas. Jo, man kan
torka mat i den! Man kan hianga knippen av orter i taket, stallningar for appelskivor, till och
med lagga in 1oken sa det inte regnar pa den. Fast det kanske ar bast att inte prata om det sa
Bjorne hor, for han har nog inte tankt att bastun ska vara full av gronsaker nar han ska
anvanda den ... ©

Igar omskolade jag tomatplantorna, sa nu star var och en i sin egen lilla kruka. De ser
morkgrona och fina ut. Skillnad ar det med melonplantorna, manga fron har inte grott alls
och de som har grott ser litet gulsiktiga ut. Bast att plantera om dom ocksa snart sa de far
litet mer naringsrik jord och godselvatten.

Mitt lilla citrontrad har fatt 10ss, och det har spritt sig till en paprikaplanta och min stora
uppstammade azalea. Jag har spolat dem med duschen i badkaret, men nu ska jag duscha
dem med sapvatten.



