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1 juli
Pollinatorer
Det talas mycket om hur viktigt det 4r med insekter som pollinerar viaxter. Utan dom
skulle vi inte fa s mycket frukt och bar och fron av olika slag. I ar har vi sett ovanligt
manga balgetingar. Jag vet inte om dom pollinerar viaxter, men dom ar verkligen
spektakulara med sin storlek och héga surrande ljud nar dom kommer flygande.
Det har daremot varit ovanligt litet mygg. Det tycker manga ar bra, men da tanker
man nog inte pa att mygg ocksa ar pollinatorer. Jag har hort att exempelvis blabaren i
skogen pollineras av mygg. Och blabar vill vi ju ha.
Vara bin verkar ma bra och jobbar pa, forutom ett samhélle som ar klent. En mus
hade tagit sig in i den nedre ladan och bott dar i vintras. Den har tuggat sonder
vaxkakor och stallt till. Vi har satt samhallet pa bara en lada nu och satt 6ver ramar
med tackt yngel fran andra starka samhallen och det finns en dgglaggande drottning i
det klena samhallet, sa nu hoppas vi att det ska repa sig till hosten. Men det kommer
inte att bli ndgon honungsskord att tala om fran den kupan. Flitiga med att samla in
nektar och pollen till sina yngel ar dom i alla fall.
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2 juli

Sir Vis

Jordgubbarna har borjat mogna och jag har redan provsmakat flera stycken. I morse
tog jag med mig en skal ut till gronsakslandet for att plocka. Medan jag stod pa kna
horde jag plotsligt ett frasande ljud, som en lackande koppling till en vattenslang.
Men sen upphorde det, och jag tankte att det var vil inget. Sen kom det tillbaka, upp-
horde och kom tillbaka. Det hinde flera ganger sa jag tittade upp for att se vad det var
som lat. D4 sag jag en stor bamse-snok rakt in i 6gonen. Den 1ag bara en meter ifran
mig och kollade vad jag holl pd med. Den var typ en meter lang och siakert 4 cm tjock.
Nog bland de storsta snokar jag sett. Jag reste mig upp och jagade bort den. Nar den
slingrat ivag mellan odlingsladorna adngrade jag att jag inte fotograferade den. Det
hade varit kul att visa har i tradgardskalendern.

Jag ska erkidnna att jag inte ar sa fortjust i ormar, men vi har nistan bara snok har.
Och jag har vant mig. Jag gillar ju inte sorkar i odlingarna heller, sa jag kanske ska
vara glad at en stor snok som éter sork...

Fladersaft och jordgubbar hor ihop tycker jag. Nu har gubbarna borjat mogna och fla-
derbuskarna, eller kanske snarare fladertraden, ar fulla av blommor. Jag har plockat
blommor till tva satser saft som nu star i en rostfri hink med lock i jordkallaren och
drar. Efter tre dagar ska saften tappas upp pa flaskor som jag sedan fryser ner. Da be-
hover jag inte ha sa mycket socker i saften. Den héller sig ju anda.

Den forsta skorden jordgubbar brukar vara den finaste, med de storsta gubbarna.
Och jordgubbar som mognat i solen och som skérdas mogna ar godare 4n dom man
kper, som skordats omogna for att inte bli daliga under lagring och transport.

Vi har festat pa chokladdoppade jordgubbar och vi dter jordgubbar nistan varje dag,
ibland bade till frukost och efterratt pa dan. En riktig lyx.
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3 juli

Styv kuling ir inte kul
Jag gillar inte blast for det ar s mycket som kan ga sonder i tradgarden. Eftersom vi
bor vid sjon far vinden extra fart 6ver vattnet nar den kommer fran det hallet.

Igar var det extra illa med vinden. SMHI varnade for styv kuling i 6stra Svealand och
Stockholmsomradet, med 24 sekundmeter i byarna, och man rekommenderade folk
att halla sig inne sa att man inte riskerade att skadas av fallande trad. Vagarna var
blockerade av nedfallna trad, det var mangder av stromavbrott och en man fick ett
trad over sig i Vasaparken mitt i Stockholm. Bara pa var tomt var det en stor asp och
en bjork som f6ll och tva trad till som blaste av pa mitten. Dessutom f6ll ett trad pa
grannens tomt, precis pa gransen till oss. Som vl var f6ll det ut mot deras beteshage
sa inget gick sonder. Forutom tradet forstas. Krukor med blommor blaste omkull och
en kruka gick sonder.

Vi tog faktiskt in faren, for vi tyckte det kindes obehagligt att dom ldg i hagen under
traden. Tank om ett trad skulle rasa 6ver dom! Det verkade som att dom tyckte det
var skont att fa sova inne. Innan vi slappte ut dom idag passade vi pa att klippa klo-
varna och frisera dom under magen. Eftersom dom blivit sa gamla och stela i benen
klipper Far-Janne dom stdende. Sen ska vi sjalva ansa dom under magen, men det
hade dnnu inte blivit gjort. Far faller som hundar och katter verkar det som, sa vid
ratt tidpunkt brukar ullen ha slappt av sig sjalv s man kan dra loss den i sjok. Fast
litet fick vi ta med saxen ocksa. Sen slappte vi ut dom i hagen igen.

Vara gamla tanter har inte lika latt att 1agga pa hullet som i yngre dagar, sa vi ska
borja ge dom nagot kraftfoder ocksa, kornkross kanske. Och sa dpplen forstas. Jag
har fortfarande litet applen kvar sedan forra aret. Dom har forvarats i jordkallaren.
Nu far faren dta upp dom. Snart ar det dags att kartgallra och da far faren karten som
vi plockar bort. Och sen blir det fallfrukt.

4 juli

Hoslattern avslutad

Idag tog vi in sista hoet. Nu har vi ho sa det racker till hela vintern at vara far. Det ar
det allra finaste dngsho, precis sant som far gillar. Tunna stran med mycket blad. Och
inte en droppe regn har det kommit pa hoet. Det har varit optimalt torkvader med sol
och blast. Nar vadret varit ostadigt senaste dagarna har vi lagt det pa stora presen-
ningar sa vi kunnat tacka over om det ser ut att bli regn. Hoet torkar supersnabbt pa
pressarna. Det tar ofta bara tre dar, mot normalt fem dar om man later det torka di-
rekt pa backen.



Det varma och blasiga vadret gor att dven jorden torkar ut, sa mycket tid gar at till att
vattna. Till och med potatisblasten slokar sa vi har vattnat potatislandet idag.

7 juli

Antligen regn

De tva senaste dagarna har vi fatt 25 mm regn. Det ar forsta gangen pa hela somma-
ren som det regnat ordentligt, och det behovs verkligen. Jag har dgnat ménga timmar

at att vattna gronsaksland, rabatter, grasmattor och urnor. Men nu kom det en or-
dentlig rotblota.

9 juli

Fargodsel och sork-gnag

Nu har Bjorne mockat ut det sista av vinterbadden fran farhuset. Det ar ett tungt jobb
och man far dela upp det pa flera dagar. Det blev drygt 60 ragade skottkarror, men nu
ar det gjort. Vi har lagt ett lager kring majsen, bondbonorna och jordartskockorna.
Godseln ar inte brunnen, men om man lidgger den ovanpa jorden och inte blandar
den ijorden sa den kommer i direktkontakt med rotterna, da brukar det fungera.

Jag hade tankt lagga ett lager kring potatisen ocksa, men sa dngrade jag mig. Om
man godslar potatis for mycket kan kvalitén bli samre. Sa jag n6jde mig med att rensa
bort alla svinmaéllor och snarjmara som vuxit sig feta. Sorkarna hade gnagt pa nagra
potatisar, men an sa lange har dom lamnat bondbonorna ifred. Fast dar har sniglarna
gnagt en del pa bladen. Vi far se hur det blir med sorkarna nar bénorna mognar. Det
ar nog klokt att inte vanta for lange med att skorda bonorna. Jag har nagra sork-
skrammor som jag kopte forra aret. Dom avger ett pipande ljud och vibrationer i
marken. Jag vet inte om dom gjorde nagon nytta, men eftersom jag anda har dom
tanker jag satta nagra vid bonorna. Jag har bundit upp bondbénorna ocksa. Jag an-
vander snoren som suttit kring hobalar. Gratis ar gott.© Mitt test med att sa bonorna
i grupper om tre verkar fungera utmarkt. Jordartskockorna vaxer bra i ar.
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Vi har fortfarande ganska mycket potatis kvar i jordkillaren sedan forra aret sa det ar
inte hela virlden om sorkarna ater pa nagra. Det racker at oss anda.

Jag forsoker laga olika potatisratter, potatismos, potatisgratiang, kokt potatis, stekt
potatis, soppa med potatis och libbsticka osv. Idag at vi raggmunk med lingonsylt.
Det var gott. Till forratt at vi varsin egenodlad minigurka, dom forsta for sasongen,

11 juli

Ograsrensning i storformat

Jag har gott om brannasslor bade i gronsakslandet och uppe vid farhuset, men det
gor inget. Jag omvandlar dom till godselvatten. Det ar battre dn att 1agga dom pa
komposten niar dom ar sa stora att dom fatt mogna fron, for da sprider man fréna
med kompostjorden och far tusentals nya plantor. I ndsselvattnet oskadliggors bade
nasslor och fron. Jag har ett system for nasselvatten som jag ar mycket n6jd med.

1. En IBC-tank pa 600 liter och kran nedtill. Den proppar jag forst full med nasslor.
Sen fyller jag pa med vatten med tradgardsslangen.

2. Nasselvattnet far sen sta i &tminstone en vecka. D4 loser nasslorna upp sig. Jag ror
om med en grep innan jag tappar ut det fardiga vattnet.

3. Jag tappar ut vatten i en 20-liters hink genom en kran i botten. Eftersom vaxtde-
larna flyter upp far jag ut rent godselvatten som jag inte behover sila.

4. Sen fyller jag tva vattenkannor med godselvatten.

5. Godselvattnet ska spadas ut sa jag tappar upp en skvitt i varje vattenkanna (jag har
8 stycken, och de behovs) och fyller pa med vatten.

6. Sedan vattnar jag alla odlingsbaddar och i vaxthusen med det utspadda vattnet.

7. Nar godselvattnet ar slut tar jag upp det som ar kvar av nasslorna, mest stjalkar,
och lagger det pa komposten.

Enligt alla rekommendationer som jag last ska man ta 10% av det koncentrerade nis-
selvattnet och resten vatten. Men jag tror inte man kan vara sa kategorisk, sé jag bru-
kar inte vara sa noga. Hur mycket man ska ta maste ju bero pa hur mycket nisslor

man l6st upp i vattnet, hur spada eller fullvuxna nésslorna varit, hur naringskravande



vaxterna ar som man vattnar, och hur ofta man vattnar. Vattningsintervall har jag
inte hittat nagra rekommendationer om. Det verkar som om de flesta bara vattnar en
gang per sasong, mojligen tva. Jag tror att vaxter som pumpor och gurka kan ma bra
av att fa dannu mer. Man far vil kolla hur vaxten mar helt enkelt. Om den ser blek och
klen ut ger man mer. Naring som man vattnar ut tas upp fortare an fast godsel.

Jag vattnade med honsgodsel for ett par veckor sedan, och nu har jag vattnat alla od-
lingsbaddar och vaxthus med nésselvatten ocksa.

it

Honsgodseln tar jag fran honshuset nar jag gor
rent dar, och lagger i blot i en gammal latrintunna
med lock. Sen Oser jag upp ur latrintunnan med en
liten vattenkanna och spader ut i storre vattenkan-
nor pa samma sitt som jag gor med nasselvattnet.
Det funkar perfekt. Gratis det ocksa. ©

Senaste veckan har jag kimpat med ograset i gronsakslandet. Idag rensade jag det

sista i odlingslador, pa gangarna och klippte graskanten under viltstangslet mellan

landet och griasmattan. Det hade vuxit sig halvmeterhogt. Nu ser det riktigt stadat ut.
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Av bara farten fortsatte jag i Barsan
under barbuskarna. Det blev tre
proppfulla skottkarror med ogras. Och
da ar det langt ifran klart. Jag ska fort-
satta nista vecka. I Barsan ar det
varsta sortens ograsrensning for dar
har det aldrig varit odlingsland tidi-
gare. Det ar tjockt med gammalt alg-
gras, kvickrot, smorblommor och an-
nat smatt och gott.

Det later kanske jobbigt och trakigt,
men jag har egentligen inget emot att
rensa ogras. Det blir sa stadat och
prydligt nar det val ar gjort, och da
kdnner man sig no6jd. Det syns att man
gjort nagot.

Nar man rensar s mycket ogras blir
det fullt i komposten. Da giller det att
man vattnar och héller den fuktig sa
att ograset formultnar snabbt och man
kan tomma. Jag brukar hinna tomma
tva fack varje sisong, och fylla pa igen.
Vi har byggt komposten av staket-
sektioner som forra dgaren hade 1am-
nat kvar. Nu har bradorna multnat
upp i botten men sjalva metallske-
norna ar opaverkade sa Bjorne har
bytt ut bradorna. Det kunde han gora
med sektionen pa plats. Han bytte
brada for brada. Det ar vildigt bra att
ha en hiandig man. ©

Tradgardkompost ar ganska narings-
fattig men ett utmarkt jordforbatt-
ringsmedel. Jag ska passa pa att
tomma var slutna matkompost som
star uppe vid huset. Den far efterkom-
posteras tillsammans med tradgards-
komposten och tillfér da mer naring.

Jag ska se till att vattna den stora l6v-
komposten som vi har bakom Barsan.
Vi fyller mest pa, men tar sillan nagot
darifran. Det ar ju ingen bra strategi.
Den ar torr, atminstone den forsta
halvmetern, sa det skadar inte att dra
dit en spridare och vattna ordentligt.
Bjorne funderar péa att kdpa en galler- ,
skopa till traktorn. D4 kan man badde = % ) 4 B
vianda l6vkomposten och silla jorden §\,J’L‘ o é =
darifran, utan att behova jobba ihjal

sig.




13 juli
Grona MatHilda

Jamfort med forra aret ar det knappt nagra sniglar alls nu. Men det ar trots allt nagra
som tuggat i sig kal, en pumpaplanta och litet annat. Mest irriterande ar de sma snig-
larna som bara ar en centimeter ldnga och som letar sig in mellan sallatsbladen dar
man inte ens ser dom, forran man skoljer sallaten och ska ata den.

Forra aret kopte jag snigelgift for 2000 kronor tror jag. Helt hysteriskt. Och det
mesta ats upp av andra djur som faglar och gnagare.

LAV - < S =T Ny sig jag att Sneckenstroms hade ex-
z ey T N e &”<% trapris pa en liten “snigelbar”, Grona
MatHilda, som bestar av en liten lada
med 6ppning som dr lagom stor for en
snigel att krypa in i.
W Man lagger in typ 1 tesked snigelpellets
> (jarnfosfat som ir godkint for ekolo-
gisk odling), placerar lddan dar man
har mest problem med sniglar, och lag-
- ger en sten ovanpa sa inte andra djur
/  kan vittja snigelbaren. Vi far se om det
funkar.

17 juli
Tistron och andra béar

Smultron har vi plockat litet dd och da de senaste veckorna, och nu har de lila hallo-
nen ocksa borjat mogna. Svarta och vita vinbar ar mogna och roda vinbar och krusbar
ar pa gang. Vi har klatt in halva korsbarstradet i fiberduk for att fa ha nagra bar ifred
for skatorna. Forra aret fick vi skord for forsta gangen pa ett trad som sdkert ar 20 ar
gammalt, och i &r ar det lika mycket bar som ar dnnu storre adn forra aret. Faktiskt
bade finare och godare 4n dom man kan kopa i affaren fran Turkiet.

Vi har 29 grader varmt och vindstilla idag och det varma vadret ska halla i sig de
narmaste dagarna. Korsbarstradet ser riktigt hangigt ut, sa nar vi tagit bort fiberdu-
ken och plockat baren drog vi fram slang och spridare. Den far sta pa o6ver natten sa
det blir ordentligt vattnat.

S

Jag horde ett radioprogram dir man talade om svarta vinbar och beréttade att forr
kallades de for tistron. Andelsen -on var vanlig forr i tiden nar satte namn pa bar, och



det hade jag inte tankt pa. Tistron, hallon, smultron, odon, lingon, hjortron... Intres-
sant tycker jag som ar intresserad av sprak.

Jag har fortsatt rensa runt svarta vinbarsbuskarna idag, men jag har inte hunnit
klart. Mitt i raden av sma buskar, som ar ett par ar gamla, har en buske plotsligt dott
av oforklarliga skal. Den hade till och med bér, sa den levde i varas och sag normal ut.
Men nu ar det bara torra pinnar, blad och bar. Jag var instilld pa att grava upp den
och ersitta med en buske som jag har i kruka. Men nar jag rensade idag sag jag att
det kommer pyttesma grona spetsar fran de grenar som jag trodde var stendoda. Sa
nu vet jag inte om jag ska satsa pa den buske som redan stétt ett par ar i jorden, eller
ersitta den. Jag far fundera medan jag rensar...

Nere vid sjon har vi
planterat en bjorn-
barsbuske. Den star
i soderlage med berg
bakom, sa det borde
vara ett bra lage.
Bjornbar kan vara
ganska invasiva och
jag vill inte ha den i
gronsakslandet.
Forra aret var det
nagra enstaka bar pa
busken, och i ar ar
det flera stora grona
kart. Det blir span-
nande att se om det
blir sa fina bar som
det ser ut att bli.

Vi vattnar och vattnar och vattnar, flera timmar om dagen och vissa viaxter méaste
ibland vattnas bade morgon och kvill for att inte sloka.

Bjorne slog vigrenen i morse och har lagt griset pa ett par stora presenningar. Aven
om vi tror att vi har fatt in allt h6 som vi kommer att behova i vinter sa ar det svart att
avsta fran att ta in litet extra nar vadret ar optimalt for hoslatter. Men efter en enda
dag kindes det redan torrt nir det legat pa presenning.



18 juli

Vaxthusgurka och zucchini

Jag brukar ha gurkor modell mindre i vixthuset. Dom blir ca 15 cm och det ar ganska
lagom. Jag viljer sddana sorter som inte behdver pollineras, s.k. partenokarpa. I ar
blev det Passandra och Iznik. Dom stéar i glasvaxthuset tillsammans med meloner, au-
bergin, paprika och en del tomater. Det brukar fungera bra och jag har aldrig haft
problem med trips, spinn och mjoldagg, som man ofta hor att odlare har problem
med. Vi skordar nu fler gurkor dn vi hinner ata och har gett bort nagra. Det finns fler
kart pa plantorna men jag tinker att plantorna kommer att behova bytas ut i slutet av
sasongen. Istillet for att sa nya tog jag tre sticklingar och satte i vatten. Efter typ en
vecka har de fatt rotter och igar satte jag ner dom i varsin kruka.

Vi har plockat tre squash ocksa, eller jag kanske ska kalla dem zucchini, eftersom
dom ar ganska sma. Jag anvander dem framfor allt till ”squill”, dvs squash-sill, ett ve-
getariskt alternativ till kaviar-sill som vi gillar. Vi har atit en omgéng squill av arets
squash, tillsammans med farskpotatis. Det var gott.

20 juli
Arbetsklader
Byxor

Det ar manga verktyg och grejor som man vill ha tillhands nar man jobbar i tradgar-
den. Darfor tycker jag det ar praktiskt med arbetsbyxor, typ snickarbyxor. Jag hittade
ett par av market Bluewear som jag ar vildigt n6jd med. Damstorlekar brukar inte
passa mig men jag kan ha storsta barnstorleken, och det ar bra for da brukar kladerna
vara litet billigare. Jag betalade bara 300:- pa Jula, och efter att ha provat dem nagon
manad hemma kopte jag tva par till eftersom jag var sa nojd.

Dom har bakfickor, vilket jag tycker ar bra till mobilen. Dom har fickor pa sidorna
dar jag har sekatorer, pennor och dven tumstock ibland. Framtill finns dels vanliga
fickor och pa ena sidan finns en ficka med blixtlds dar man kan stoppa nycklar och
sant som man absolut inte vill tappa. Framtill finns tva l6stagbara fickor med flera
smafack. I dom brukar jag stoppa tomma fropéasar, markpinnar till sdidder, sma plast-
bitar, metall och sdnt som man hittar i komposten eller ute pa tomten. Det hamnar
alltid litet jord och annat skrip i de fickorna och det ar praktiskt att kunna knappa
loss dom och tomma innehallet direkt i soppasen.

Det finns fickor pa knana for skumgummiskydd och tyget ar slitstarkt. Kort sagt, val-
digt praktiska och funktionella.
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Beroende pa viader behover man olika
skor att vilja pa. Oftast anviander jag ett
par rejala skor fran Graninge som jag kan
ta av och péa utan att behova knyta upp
snorningen. Dom funkar pa vintern
ocksa.

Aven dir hade jag nytta av att vara liten
till vaxten, for det var en utgdaende modell
och de hade bara storlek 36 kvar, min
storlek, och de salde dem billigt. Jag
kopte tre par och ar mycket n6jd med
dem. De ar inne pa tredje sdsongen och
jag tror nog de kan hélla en siasong till.
Sen tar jag fram néasta par...

Nar det ar varmt och man inte ska gora nagot
tungt arbete, grava eller ga bland vassa pinnar
och stubbar, da passar Foppa-tofflor bra. Med
dem kan man till och med ga i vattnet

pa badstranden nar man krattar upp 16v och gra-
ver upp vass.

Nar det ar regnigt och blott har jag ett par korta
gummistovlar som man latt kliver i och ur

Handskar

Man behover litet olika sorters handskar vid
tradgardsarbete. De som jag gillar bast ar en
modell som heter "Greppa” fran Blomsterlandet.

Dom ar smidiga men med kraftig gummerat grepp, tal vatten och kan skoljas av nar
man gjort nagot kladdigt.

D4 héller man sig ren om fingrarna men det blir valdigt varmt och fuktig om héan-
derna niar man har jobbat med ograsrensning ett tag, och det gar latt hal pa dom. Sa
nu struntar jag i diskhandskarna.

Nair jag jobbade som veterinar behovde jag se respektabel ut med rena hinder och
naglar. D& anvande jag ofta vanliga diskhandskar som man kan kopa i mataffaren.




Jag har ett hundratal taggiga rosbuskar som ska klippas varje ar. Hur man an bar sig
at sa sticker man sig pa taggarna. Det finns nagot som kallas for roshandskar. Dom
har hoga kragar och sjalva hand-delen brukar vara gjord av skinn som star emot tag-
garna battre an tyg och plast. Jag har tva olika modeller. Dom rosa gor sig bast pa
bild. @

Pa vintern och senhdsten, nar det ar kallt, har jag fodrade arbetshandskar av market
TEGERA, modell "water proof.

omStep

‘L‘qundet ]

INDSKE
_/ TRADGARDSHA

GREPPA

Jackor

Pa vintern har jag oftast en av Bjornes gamla jackor i kraftigt tyg. Den star emot litet
regn och har tva rejila fickor plus en innerficka. Inte viarldens snyggaste men funkt-
ionell. P4 sommaren behovs oftast ingen jacka alls. Om det ar litet kyligt har jag en
s.k. "huvtroja” i tjock bomull. Om det regnar har jag en kraftig regnjacka.

24 juli

Svarta frukter och bar
Det ar nagot markligt med auberginplantorna jag far fran min granne. Jag har aldrig
lyckats med aubergin tidigare nar jag satt sjalv. Men plantorna jag far av henne blir
hur fina som helst och ger frukt. I ar ar plantorna finare dn nansin och jag har skordat
flera frukter. Jag horde att mogna auberginer ska vara blanka i skinnet. Nar dom bli-
vit matta ar dom 6vermogna. Det syns tydligt pa bilden. (Men den var god dnda).




Med svarta vinbaren gar det litet si och sa. Jag gillar svarta vinbar, sa darfor har jag
planterat manga buskar. Jag fryser ner baren som dom ar i pasar, och tinar sen upp
vartefter och ater till frukost med havreyoghurt och hemlagad granola. Gott och nyt-
tigt. Nar jag fatt extra mycket svarta vinbar har jag gjort osétad must i min Saft Maja.
Det ar jattegott!

Den idldsta busken var fullvuxen redan nar vi flyttade hit for 34 ar sedan. Den har gett
goda bar varje ar. Men i ar har den plotsligt bestamt sig for att den ska do. Den ser
bedrovlig ut. Bara att grava upp och ersiatta med nagot annat.

Bredvid tomatvixthuset, i Barsan, har jag en vinbarsdjungel. For flera ar sedan flyt-
tade vi dit buskar fran olika hall och dom har vuxit in i varandra och spritt sig, sa det
gar inte att se var den ena busken slutar och den andra tar vid. Jag haller pa att for-
yngra buskarna och har beskurit dem varje ar de senaste aren. Forhoppningsvis blir
det lattare att plocka baren, att halla bort brannasslorna och att lagga pa grasklipp
mellan buskarna.

Utefter kastanjestaketet i Barsan har jag satt en rad ganska sma buskar, bdde sidana
som spritt sig sjdlva och som jag gravt upp och flyttat dit, och sddana som jag kopt. I
den raden finns 16 buskar. For ndgon vecka sedan rensade jag bort allt gris kring
buskarna, la pa godsel, vattnade ordentligt och tackte med grasklipp. Det ser sa pryd-
ligt ut nu. Men en av buskarna, en av de kopta av sorten "Hildur” som sag helt frisk ut
pa forsommaren med bade blad och bar, dog plotsligt och torkade. Fattar inte varfor.
Jag har gravt upp den och ersatt den med en planta som ar en avlaggare fran den
gamla busken som ocksa haller pa att do, och som har goda bar. Jag hade den redan
stdende i en stor kruka sa det gick latt. I en horna i gronsakslandet star ytterligare 2-3
buskar.

Sa jag gissar att jag totalt har nastan 25 buskar. Jag har hort fran saker kalla (Maj-Lis
Pettersson, hortonom pa SLU) att man kan beskéra svarta vinbar ganska hart och
faktiskt gora en hiack avdom. Min plan ar att forsoka hélla dom i styr utefter kastan-
jestaketet s& man kan komma &t att plocka utan alltfor mycket besvar. Jag har plockat
knappt 10 liter i ar och jag satte mig utanfor koksdorren och rensade och njot av ut-
sikten.




25 juli

Storfruktig hassel

Ar 2020 kopte jag en del vixter frin Blomgqvists Plantskola i Finland. Jag kopte bland
annat tva storfruktig hassel, en "Nottingham Fruhe” och en "Zellernot”. Tyvarr vet jag
inte vilken som ar vilken. Den ena star i Barsan intill komposten. Jag har beskurit
den pa vararna och den har grenat sig fint. Den har vuxit bra och blivit ganska stor,
kanske storre dn jag hade raknat med... Det kan bli litet trangt. Kanske kan man bli
tvungen att flytta grinden ifall hasselbusken blockerar viagen.

Den andra hasselbusken star i fruktlunden och har gott om plats. Den har inte vuxit
lika mycket. Kanske har den inte fatt lika mycket niaring eftersom den inte har nagon
kompost alldeles intill. Men den far mer sol. Jag har pysslat om den litet extra i ar,
rensat ogras, vattnat och satt stingsel omkring sa inte rabocken ska komma &t att feja
hornen pa den. Han har forstort manga buskar den kanaljen.

Det ar saledes fem ar sedan de planterades, och i ar finns det notter pa bada! Jag hal-
ler koll pa nétterna och hoppas att inte ekorren ska hinna fore. Annu 4r dom inte
klara att skorda. Jag ska kolla i Philipp Weiss bok "Handbok for nétodlaren” hur man
vet nar notterna ar mogna att plocka. Visst 4r dom fina!

Vi har en hel del vildhassel pa tomten. Det ar
en fordel for pollineringen. Notterna pa de
storfruktiga hasselbuskarna ar avsevart
storre dn notterna pa de vilda buskarna. Och
jag tycker det ar sillan det blir ndgra notter
pa vildhasseln. Ofta ar skalen tomma, ibland
med hal efter ndgon insekt som borrat sig in
och atit upp noten. Men man ser ofta 6pp-
nade skal under buskarna och ekorren brukar
vara flitig att hAmta notter pa hosten. Jag tror
den ar mycket bittre dn jag pa att veta vilka
notter den ska plocka och nar. En riktig liten
expert. Kanske man far lagga kalnait eller fi-
berduk pa hasselbuskarna ocksa, precis som
vi gjort pa korsbarstrad, jordgubbar och vin-
bar for att f4 ha dom i fred.

Det vore ju kul att fa smaka nagra notter, ef-
ter att ha vantat i fem ar...

27 juli
Rokeriet Solsidan

Idag tog vi oss antligen tid att tinda roken. Vi gillar att dta rokt tofu och tunt skivad
kokt och rokt rodbeta som palagg. Rokt tofu finns ju att kopa, men det var lange se-
dan rodbetorna tog slut. Jag har gatt igenom ladorna med rotfrukter i jordkallaren.
Det som var kvar av palsternackor, kalrabbi och moroétter var bara att kasta. Men rod-
betorna var helt ok sa jag kokade en stor gryta och skalade dom. Det gar latt nar dom
ar nykokta. Jag hade kopt flera paket med naturell tofu ocks4, i avsikt att roka dem
sjalv. Da kan man ju valja vilket traslag man vill roka med och hur lange.

Bjorne har kopt en billig fiskrok och vi har fyra olika sorters flis, en, al, apple och
korsbar. Det ar Bjorne som skoter roken och jag som fixar det som ska rokas och fore-
slar hur. Ett par rejala handskar, ndgra

slevar, pensel och en téng ar bra att ha

till hands.



Vi penslade tofu och rodbetor med rapsolja for att roksmaken ska satta sig battre. Sen
rokte vi tofu med en blandning av 80% al och 20% en. Vi provade att roka hela tofu-
bitar och dven att dela dem pa halften. Vi rokte dem i ca 15 minuter.

Vi rokte rodbetor med en, dpple och korsbar i ca 25 minuter vardera.

Sen rokte vi ett helt paket havssalt. Det ar gott att stré pA maten och pa palagg for li-
tet extra piff. Vi provade ocksa att roka nagra vitloksklyftor (jag provsmakade och
tyckte inte att det smakade nagot vidare, men vi far se hur det blir om man anviander
dem i matlagningen) och en skvitt rapsolja. Jag tanker prova att gora majonnis med

28 juli

Favoriterna Germidour och Thermidrome

Vitloksblasten har varit gulflackig och konstig anda sedan i varas, men loken har sett
ut att vixa normalt. For ndgon dag sedan borjade de forsta 10karna att falla blasten sa
jag forstod att det var dags att skorda. Om man véantar for lange loser det yttersta 10k-
skalet upp sig och 1oken delas i klyftor. Da tal den inte att lagras sa bra. Sa igar drog
jag upp allihop, spolade av all jord och la I6ken i backar i solen for att torka.

Jag brukar vanta med att fliata loken till efter den har torkat, men undrade om det gar
lika bra att flata nar blasten ar farsk. Jag kollade en video med Sara Backmo igar kvall
medan jag rensade roda vinbar. Hon spolade inte 10ken, hon klippte av rotterna och
flaitade med farsk blast. Flatan blir ju mycket tjockare och klumpigare da, men det ar



bekvamare att hantera loken nar den ar flatad, istallet for att ha lIokar och blast 16sa i
ett virrvarr i en back.

Jag tycker det ser vack-
ert ut med rotterna kvar,
sa jag spolar bort jorden
istéllet for att klippa bort
rotterna. Jag drog bort
de yttersta, fula skikten
pa blasten och putsade
bort missfargat skal pa
lokarna. Det tog sin tid,
men man vill ju att det
ska se vackert ut, en
prydnad att hanga upp i
koket.

Nir man flatar gor man som nar man flatar haret i en s.k. “fiskflata” eller "inbakad
flaita”. Man flatar som vanligt och lagger till en 16k for varje “slag” i flatan. Sen flatar
man ihop blasten och knyter ett snére om sa flatan inte 16ser upp sig och man latt kan
héanga upp den.

Vitlok kan ha hard stjalk, s.k. ”hard neck” eller mjuk stjalk, s.k. “soft neck”. Loken
som har mjuk stjalk gar battre att flata forstas. Jag har tva sorters vitlok, Germidour
som ar vackert lila och Thermidrone som ar nistan helt vit med svaga lila strimmor.
Det ar franska sorter som jag tycker har en mildare och rundare smak an dom som
man koper i affiren. Men det finns manga olika sorter att valja pa. Jag tar sattlokar
fran min egen skord, de storsta och finaste. I ar hade alla Thermidrome mjuka stjal-
kar som gick latt att flata, medan ungefar en tredjedel av Germidour hade harda stjal-
kar. Dom band jag ihop i en knippa istillet. Nar blasten torkat far man nog justera



flatan och knyta at snoret litet hardare. Jag har lagt flitorna i orangeriet dar det ar
torrt och varmt med stora fonster mot soder. Jag torkade matlok dar forra aret och
den har hallit sig bra 6ver vintern. Men man far nog dnda rikna med att det tar ett
par veckor for 16ken att torka helt. Det blev 4,5 kg vitlok.

Jag har satt Daikon (typ rattika som kan bli 4&nda upp till
50 cm lang) och vintersallat idag, dar vitloken har statt.
Sen har jag satt sallat (Little Gem) i bratte for att kunna
stilla in det i jordkallaren. Sallat gror namligen inte om
det ar for varmt, 6ver 18 grader sags det. Jag har satt en
omgang pa friland for ca en manad sedan, men det blev
inget av det. Sen har jag dven satt persilja och rosa sallat-
skal i bratte. Dom far sta i vaxthuset. Jag har aldrig odlat
sallatskal tidigare, sa det blir spannande. Den ar valdigt
vacker pa bild.
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Jag har planterat om hilften av idegrans-sticklingarna
som jag satte forra aret. Dom har tagit sig allihop tror jag,
och det ar hog tid att dom far varsin kruka. Hittills har
fyra sma sticklingar fatt samsas i samma kruka och nu ar
krukorna fulla av rotter och sticklingarna ser litet gul-
siktiga ut. Idegran ar en valdigt talig vaxt.

Det har varit oerhort torrt hittills denna sommar, men enligt prognosen ska det
komma ca 30 mm regn det nirmaste dygnet. Nar jag sitter och skriver det har hor jag
hur regnet slar mot plattaket och mot tradens 16v utanfor. Faren har fatt flytta till en
hage dar det finns trad som dom kan soka skydd under for regnet. Honsen ar inne i
honshuset dar det ar torrt och varmt. Katterna ar inne och ligger och sover, Bjorne
snusar i singen bredvid och det gor snart jag ocksa. Allt ar fridfullt och lugnt.

Jag kan riktigt kinna hur hela den torstiga och torra naturen suger at sig av vatan.
Harligt! Det kommer att gora gott for odlingarna. Natti natti.

29 juli

Hallregn och en idé

Vi vaknade i natt av att regnet Oste ner. Pa ndgon timme fick vi 40 mm regn. Det ar
nog mer an vi fatt pa hela sommaren hittills. Bra att Bjorne rensade alla hangrannor
igar och sag till att det inte var stopp nagonstans. Jag hade typ 1,5 kubik grasklipp
som lag pa en presenning och i en jattestor sack. Igar kvall la jag ut sa mycket jag
hann pa gronsakslanden. Resten proppade jag ner i tre stora korgar och en hink och
stillde in dem tillsammans med sdacken i viaxthusen. Om jag inte gjort det hade det
varit dyblott och moglat ihop i klumpar pa nagon dag. Det syns pa gangarna i gron-
sakslandet hur vattnet forsat fram. Traflisen ligger ihopspolad i drivor.

Idag ar det mulet, litet blasigt och svalare 4n det varit de senaste veckorna. Men pro-
gnosen sager att det inte ska regna namnvart. Jag planerar dnda att tillbringa en stor
del av dagen inomhus och gora sadant som jag inte har hunnit pga allt tradgardsar-
bete. Jag behover ju inte vattna i alla fall ... férutom i vaxthusen och krukvixterna
inne.

Jag har fatt en idé, och det forvanar mig att jag inte kommit pa det tidigare. Jag ska ta
en anteckningsbok och skriva upp allt diar som jag skordar under sasongen. Det hade
varit bra om jag kommit pa det tidigare, for jag har ju redan hunnit skorda en hel del.
Men jag far val forsoka dra mig till minnes vad vi skordat och uppskatta hur mycket
av varje sort. Det blir spAnnande att se vad ett smabruk kan ge.



31 juli
Potatisskord

Igar och idag har jag tagit upp potatis, eller
“prollor” som min farmor brukade kalla dom.
Det blev en hel del, 58,5 kg Amandine och 9,5
kg rodskalig Rosaria och ca 1-2 kg nypotatis
som jag odlat i hink och som vi redan atit
upp. Dessutom har jag 3 kg smépotatisar som
jag tanker kora i potatisskalaren och sen ra-
steka, och 8 kg sattpotatis till niasta ar. En del
potatisar har varit daligt kupade sa solen
kommit 4t dom och gjort dom grona. Sidana
potatisar innehaller ett gift som heter solanin
sa dom ska man inte dta. Dom kommer jag
att anvanda till sattpotatis, for da gor det
inget att dom ar grona. Totalt blev det alltsa
drygt 80 kg. Dessutom har jag flera kilo pota-
tis kvar fran forra sasongen trots att vi atit
raggmunkar, potatisbrod, potatissoppa, pota-
tisgratang mm senaste manaderna. Vi har
fem pasar hel potatis, flera lador fryst pota-
tisgratang, soppa och kroppkakor i frysen.
Slutsatsen ar att vi behover dta mer potatis.
Vi ska ge bort nédgra kilo till Bjornes syster,
for vi har ju mer an tillrackligt sjalva.

Jag har sorterat potatisarna efter sort och storlex sa uet v 1at aw it jaswra
potatisar nar man ska koka dem eller vill ha stora potatisar till mos, gratang eller
klyftpotatis. Jag har tomt och skurat mina plastbackar som ar sa praktiska och bra,
innan jag fyllt dom med potatis. Potatisen har jag spolat av med vattenslangen si den
mesta jorden ar borta. Innan jag stuvade in potatisen i jordkillaren skurade jag hogra
sidan, bade hyllor och viaggar. Av bara farten fortsatte jag med vénster sida, och den
ar nastan helt klar. S& nu ar det nastan bara fruktkylen och farstun kvar, och det ar de
enklaste delarna.

Jag upptackte att vi har manga burkar med syrade gronsaker av olika sorter, si dom
maste vi ocksa ata upp. Jag borjade med att ta in en 1,5-liters burk med syrade, rivna
rodbetor. Dom ska jag gora rodbetsketchup av imorgon. Det ar jattegott som tillbehor
till olika varmritter.

Jag har plockat typ 4-5 liter roda vinbar och hade tankt lamna resten till faglarna.
Men sa andrade jag mig och kom pa fler sitt att anvanda roda vinbar. Vi at till exem-
pel falsk ostkaka idag, gjord pa finriven squash, och da var det gott med roda vinbar
till. Igar at vi roda vinbar till den hemgjorda veganska mangoglassen, och det var
ocksa gott. Och sa ar dom ju sa vackra! Jag trodde att jag skulle hinna plocka vinbar
idag, och dven krusbaren som ar mogna och goda. Men det blev stidning av jordkal-
lare idag i stéllet och barplockning imorgon.






