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2 augusti

Paddor och svalor

Det har varit mycket torrt i sommar
dar vi bor. Pa kokstrappan har jag en
blomlada med salladsplantor som jag
vattnar regelbundet. Dar ar jorden
fuktig och dit har en stor och tjock
padda hittat. Den far skugga under de
nedersta salladsbladen och har gjort en
sig i den fuktiga jorden.

Jag tycker den ar jattegullig och ar
glad att den vill bo hos oss. Jag vattnar
forsiktigt i blomladan for att halla
jorden fuktig, och paddan ligger stilla.

I det fore detta stallet, numera farhuset, :
brukar ladusvalorna bygga bo och det har ~< e
dom gjort i ar ocksa. Stalldorren ar tudelad : :
och den Oversta dorrhalvan star 6ppen hela
tiden sa svalorna kan flyga fritt ut och in.

I ar ar det ovanligt manga ungar i boet och
béda foraldrarna ar upptagna hela dagarna
med att forsoka matta sina hungriga ungar
som vaxer snabbt. Dom ser ut som sma
krigsmalade indianer dar dom kikar upp
over bokanten. Snart ska dom lara sig flyga
hogt upp i luften och utfora de akrobatiska
flygkonster som bara svalor kan.

4 augusti

Bir i olika former och firger
Vi har vanliga sommarhallon som ar stora,
roda och vildigt goda, men som inte har
gett s manga bar i ar. Dessutom har vi tva
plantor med lila hallon. Dom inte lika sota
och goda som dom vanliga sommarhallonen
men istillet valdigt manga.




Vi har skordat svarta, roda och vita vinbar.
Jag ar inte sa fortjust i roda vinbar. Dom ar
vackra men ganska sura. Sa jag har gett
bort en del till vinner som uppskattar dom
mer. Jag har dnda lagt ett par pasar roda
vinbar i frysen i hopp om att hitta ndgot
bra sitt att anvinda dom. Dom éar ju trots
allt valdigt vackra.

Jag alskar daremot svarta vinbar och
skulle kunna gora av med hur mycket som
helst av dom tror jag. Jag fryser ner bar
som dom ar och kokar kram av dom pa
vintern. Om vi far mer bar 4n vi orkar ata
kokar jag osotad must pa dom i min Saft-
Maja. Det blir supergott och jattenyttigt.
Vi har sex stora buskar och ett tiotal sma
som star pa tillvaxt. Dessutom har jag tva
som star i kruka, redo att planteras ut och
ett par som slagit rot dar grenar fran gamla
buskar har legat mot marken. Sen kanske
det kan racka med svarta vinbar. Man ska
ju hinna plocka dom ocksa. Har sett
Gustav Mandelmann plocka vinbar med
barplockare. Det kanske man ska prova.

Vi har roda och grona krusbar som vi
redan har atit vartefter dom mognat. Litet
har jag fryst ner for att gora kompott av.
Fler krusbarsbuskar behover vi inte.
Daremot har jag fatt tva plantor jostabar av
min kusin. Det ar en korsning mellan
krusbar och svarta vinbar som lar vara
goda. Dom ska planteras snart i Barsan.

En granne och vian som jobbar med vaxter
har gett mig en uppstammad slédnaronia.
Den har redan bar men precis som med
slanbar smakar dom bast efter en
frostknapp, eller en sejour i frysen.

I ar ar det ovanligt mycket vindruvor bade i
vaxthuset och pa staketdruvorna. Vi har ett
fyrtiotal klasar pa vinrankorna i vaxthuset.
Men av ndgon oforklarlig anledning
skrumpnar dom och faller avinnan dom
hunnit mogna. Kanske har det varit for
torrt och jag har vattnat for daligt?
Staketdruvorna verkar dock inte lida av
néagon torka utan vaxer och frodas. Tyvarr
ar dom inte sa goda att dta farska. Dom har
tjocka skal och manga stora karnor. Men
det lar bli mycket must, nyttig och god
must med litet blabarsarom. Och helt
obesprutade.




14 augusti
Sticklingar i olika stadier

Som jag skrivit tidigare har vinrankorna i vaxthuset, som for nigra ar sedan bara var
sma sticklingar, for forsta aret burit mycket frukt. Jag har 1atit dom skicka ut tre
langa rankor, en i nock och en pa varje sida i 6vergangen mellan tak och vagg.
Sticklingarna som jag tog i samband med att jag beskar lavendel och idegran tar sig
ocksa och kanske borde planteras om i varsin kruka fore vintern.

Sticklingarna som jag tog nir jag ; :
beskar den storfruktiga hasseln

har dock torkat och dott. Jag tror

att det var ett misstag att stéalla dom
i vaxthuset. Dom hade nog matt
battre utomhus. Kanske skulle

jag ha tagit kortare sticklingar med
farre blad ocksa. Jag far gora ett nytt
forsok nasta var nar det ar dags for
beskarning igen.

I varas fick jag sticklingar av min
van Carinas unika hibiskus, ett arv
fran Estrid, en gammal sldkting till
henne.

Den forsta omgangen sticklingar : .
tog sig inte utan dog. Sen fick jag en ny omgang som Jag Vattnade med hormonvatten
fran blotlagd silg. Da gick det battre. Sticklingarna som sattes i samma kruka fran
borjan har tagit sig och fatt fina rétter och varsin kruka. Carinas hibiskus blommar
nu. Den ar som ett litet trad, symmetrisk med grona fina blad och klarroda dubbla
blommor. Jag undrar hur lang tid det kommer att ta innan mina sticklingar blir lika
fina. Jag har fyra krukor med sticklingar att beskédra och varda 6mt.




16 augusti
Frukter ovan och under jord

Jag brukar aldrig lyckas med aubergin och
hade egentligen gett upp. Jag tankte inte sa
ndgon aubergin, men sa fick jag tva fina
plantor av min granne Magdalena. Dom har
vaxt forvanansvart bra i varsin kruka i
vaxthuset och nu har dom fyra frukter
vardera. P4 den ena plantan ar frukterna
matta och pa den andra blanka. Jag ska prova
att gora baba ganouch av dom.

Gurkorna satter frukt bade i vaxthuset och pa
friland. Jag har skordat druvgurka och
mjolksyrat dom. Tyvarr har vi fatt ndgon form
av gnagare i gronsakslandet som har gnagt
sonder en massa gurkor och jordgubbar. Jag
har kopt en sorkskramma och satt den i
odlingslddan med remonterande jordgubbar.
Hoppas att hostskorden far vara ifred.



Appeltriden blommade mer #n nigonsin i varas och nu ir det mer kart pa triden 4n
jag sett nagon gang tidigare. Jag har gallrat hinkvis med kart fran de trad som har
mest kart. Det gor jag for att frukterna som blir kvar ska bli storre och godare, men
framfor allt for att grenar inte ska knickas av tyngden fran all frukt nar dpplena viaxer
och blir storre. Vi har gjort det misstaget med ett plommontrad for manga ar sedan.
En stor gren flaktes loss och tradet aterhdmtade sig aldrig utan dog. Det vill vi inte
vara med om igen. Faren dter dppelkarten med god aptit och ar glada &t litet variation
i kosten.

Jag har skurat jordkallaren, skordat potatisen och lagt in den i jordkallaren i backar.
Vi har fryst in en massa potatis som ar kvar fran forra aret, dels som potatisgratang
och dels ra och oskalad. Det gar utmarkt att koka den frysta potatisen. Man kokar
upp vatten i vanlig ordning och lagger den frysta potatisen direkt fran frysen och ner i
vattnet. Sen dter man den som vanlig skalpotatis eller gor mos av den. Vi har gett bort
en del men kommer dnda att ha all potatis vi behover det kommande aret. Jag har en
back potatis kvar fran forra aret som jag nog kommer att kasta eftersom den har
groddar igen for tredje eller fjarde gangen och har blivit litet skrynklig. Har forsokt
mata honsen med kokt potatis, men dom bara rynkar pa nabben at den. Nog ar det
markligt att man kan forvara potatis i jordkallaren i ett helt &r och att den fortfarande
ar fullt atlig!

Trots att sniglarna hade atit upp blasten sa det bara var bladnerverna kvar fick vi ca
70 kg potatis med bra storlek. Det ar litet skorv pa den rodskaliga Rosaria, nagot som
inte paverkar smaken, men Amandine ser fin ut. Inga spar av bladmogel. Och hur
skulle det kunna bli bladmogel nar det inte finns nagra blad...?

21 augusti
Lokskord

Eftersom vitloken grodde déligt forra aret satte
jag dubbelt sd mycket forra hosten.

Och detta ar har vitloken grott valdigt bra sa ‘ :
nu har vi vitlok sa det racker och blir 6ver. Som val ar gar det bra att frysa skalad
vitlok. Det blev 45 lokar Thermidrome och 9o lokar Germidour. Det har bildats fa
topplokar och blasten dr mjuk sa jag har kunnat flata den efter att den torkats.

Vi satte mycket kepalok i varas ocksa. Rodloken har vaxt bra men gul 16k, silverlok
och scharlottenlok tycker jag har vaxt halvdant trots godsling och vattning.

For forsta gangen under min “odlingskarriar” har loken drabbats av 16kfluga. Flugan
borrar hél i Iokhalsen vilket gor att 16ken inte kan lagras utan ruttnar. Nu har vi
skordat all 16ken och den ligger pa tork i orangeriet. Jag gallrar kontinuerligt bort
lokar som mjuknar och tillagar det som ar oskadat. Jag funderar pa om jag borde
skiva eller hacka 16ken och frysa in den istéillet for att lagra den i torkat skick. Det ar



dock ont om plats i frysarna och jag vill helst undvika att lagra annu mer mat dar. Vi
ar pa gang att kopa dnnu en frys.

27 augusti
Spetskal och majs




Jag har tva olika sorters spetskal i ar, en gron och en rod. Den grona ar mycket
tidigare dn den roda och redan klar att skorda. Dom sma sniglarna som bara ar 1 cm
ldnga kryper in mellan kélbladen och gor hél i dem. Darfor maste man ofta kasta
manga av de yttersta bladen i varje kalhuvud. Dom brukar honsen fa.

Det finns dnda gott om kal i varje huvud. Eftersom spetskal inte gar att lagra sa lange
far man passa pa att frossa. Jag har gjort kalsallad, s.k. cole slaw, med latt forvalld
kal, hackad silverlok, grovrivna morotter, kinesisk graslok och en dressing pa
majonnis och havrefracihe. For att fa litet syra och fraschor i salladen har jag tillsatt
roda vinbar, dom som jag la i frysen och inte visste vad jag skulle gora av. Det blev
helt perfekt. Pa toppen dekorerade jag med kryddtagetes. Jattegott och vackert.

Jag drar inte upp kalplantornas rot nar jag skordar utan later den vara kvar i jorden.
Da fortsatter den att vaxa och redan efter nagra dagar har den skickat ut smé knippen
av farska grona blad.

P

I ar har jag planterat mer 4n dubbelt s& manga majsplantor som jag brukar. Istillet for 25
plantor har jag drygt 60. Vi har itit upp dom forsta majskolvarna som mognade och nu
var det dags att skorda resten. Det blev 46 fina fullmatade kolvar till, forutom nagra som
inte var riktigt fardiga som fick sitta kvar pa plantorna ett tag till. Jag gissar att det totalt
kanske blir 60 majskolvar. Jag sddde ju majs i tvd omgangar, och den andra omgangen
har inte riktigt hangt med. Men vi har majs sa det racker. Jag har forvllt hela
majskolvarna, delat dem i tva och fryst ner. Sen kan man lagga dom direkt i kokande
vatten och lata dom tina och virmas upp i nagra minuter. Dom smakar som farska.




31 augusti

50-arskalas i tradgarden

Fredagen den 30 augusti 1974 doptes jag och blev medlem i Sjundedags
Adventistsamfundet. Samfundet tillampar vuxendop, dvs den som dops ska vara
vuxen nog att sjalv kunna fatta ett sidant beslut. Jag var 17 ar nar jag doptes.

Det var en mycket speciell dag. En forsamlingsmedlem skjutsade oss med sin bat,
mig, min mamma och mina tva broder tillsammans med pastor Sven Karlsson och
hans fru, ut till en 6 med sandstrand vid fjairden Mysingen i Stockholms skargard.
Och i fjardens vatten, med solens gyllene stralar som bakgrund, doptes jag.

. o o BT

Det beslutet har jag aldrig angrat. Tvartom har min tro vaxt sig starkare med aren och
format mig till den person jag ar idag. Darfor ville jag fira denna dag tillsammans
med nagra av mina vanner som delar samma livsdskddning.

Bjorne reste ett stort partytalt, for saker-
hets skull ifall det skulle regna.

Vi klippte graset, malade tradgards-
mobler (ndgot som borde ha gjorts redan
for ett par ar sedan men som nu antligen
blev av), stddade, dukade ldangbord och
lagade veganmat till drygt 20 personer
pa fredagen.




Och efter att vi varit i kyrkan pa sabbaten, dvs pa lordagen, traffades vi alla pa
eftermiddagen hemma hos oss i tradgarden. Vadret var vackert och vi kunde sitta ute,
ata och prata och ha det trevligt. Nagon tog sig till och med ett dopp i sjon.

Jag fick dven presenter, nagot som jag inte hade forvantat mig, och dagen blev mycket
lyckad. Det tror jag alla tyckte.

Jag tackar Bjorne och mina fina vianner for att de ville gora denna dag till annu ett
minne for livet.




