April 2023

11 april

Sen och seg var

For typ 3 veckor sedan var det snofritt hir. Antligen var den 18nga, kalla vintern éver. Jag
krattade och rensade i rabatter och godslade l6kar med benmjol och blodmjol. Faglarna
sjong och det kdndes som om varen hade kommit. Sen fick vi 6ver 20 cm sno pa en gang
och krokusar, vintergack och snédroppar begravdes. All luften gick ur mig. Odling och
gronska kandes valdigt avlagset, och jag har inte haft ndgon riktig gnista att sa och
planera for den kommande odlingssdsongen. Jag dkte inte ens pa tradgardsmaéssan.

Men nu har néstan all sné smalt undan igen, isen har gatt upp 6ver nastan hela sjon och
sjofaglarna har anlant. Jag har satt igdng att kratta och rensa i rabatterna igen. Det dr hog
tid, for nar varen blir sen dr det mycket som maste hinnas med pa kort tid, halva april
och maj. Och nu satter jag igdng med Tradgardskalendern ocksa.

Jag har i alla fall satt en del och skott om
sadderna. Tomater, mexikansk tagetes,
chili och paprika ar omplanterade i sma
papperskrukor. Jag har sdtt kryddtimjan,
sommartimjan, vildrucola, lakritstagetes,
gul och orange kryddtagetes, mini pak
choi och bindsallat. Ett gang
sommarblommor till snitt och krukor har
det ocksa blivit: Leverbalsam, fem sorters
zinnia, drakmynta, tre sorters astrar, tva
sorters rosenskara, lejongap och stor
blomstertobak. Jag har ocksa satt litet
perenner fran eget fro: Vit och rod
solhatt, alpmartorn och ljuslila aklejor.
Aklejorna fanns har nar vi flyttade hit for
drygt 30 ar sedan, och jag vill gdrna ha
fler av dem. Det dr den gammeldags enkla
sorten och fargen ar ovanlig. Dom ar
lattodlade och bladverket ar vackert och
fyller utirabatterna dven niar dom inte
blommar. Dessutom ater inte radjuren
akleja. Vad mer kan man 6nska av en
vaxt? Aklejan pa bilden har inte samma
farg som dom jag sdtt i ar. Dom ar ljusare
och med en mer bldaktig ton. Aklejorna
korsar sig hej vilt i rabatten, sa det
kommer nya farger vartefter.

Holl pa hela dagen med pionrabatten igar. Krattade bort alla 16v och klippte bort allt visset.
Det jobbiga ar inte att kratta. Det tycker jag faktiskt ar kul, sarskilt nar solen lyser och det
inte blaser. Det blir sa fint och stadat. Det jobbiga ar att kora bort alla I6ven. Jag har redan
en stor hog med 16v, flera kubikmeter bara av arets 16v, och mer lar det bli.

Idag lyser solen, sa jag planerar for en dag i tridgarden. Mer krattning. Det vore bra att fa
upp bubbelplasten i vixthuset sa en del vaxter kan flytta ut dit snart. Exempelvis
pelargoniorna som star i det lilla orangeriet. Men jag kanske ska vinta tills det inte ar sa
kallt pa natterna. Sen ar det hog tid att sa olika sorters kal, mer sallad och pak choi, och en
hel massa annat.

Brorsan ska komma hit idag. Han bor i ldgenhet och vill odla kryddgront pa
fonsterkarmen, men tycker inte att det har gatt s bra med sddderna. S& nu ska vi med
gemensamma krafter gora ett nytt forsok.



12 april

Kalsadd, pak choi och spenat

Det blev ingen bubbelplast i vaxthuset igar, men brorsan och jag sadde persilja, basilika,
koriander och gronmynta i hans fina odlingstrag. Vi grundade med ca 3 cm plantjord och
la sdjord pa toppen. Sen sadde vi sex kluster med fron i varje trag och vattnade. Nar
plantorna vaxt nagra centimeter ar det meningen att de ska planteras om i sma krukor.
Pa eftermiddagen sddde jag olika sorters kal i sma soil blocks. Det blev rod och gron
savojkal, kalrabbi, rod spetskal, gronkal och broccoli.

[ vaxthusen stdr ca 20 krukor med lavendelsticklingar och en back med rotsticklingar av
navor som verkar ha klarat vintern bra. Jag vattnade igenom krukorna ordentligt.
Overvintrade kryddor och tre kronirtskockor, som jag gravde upp ur landet for att
forsoka overvintra, sag inte lika pigga ut. Dom fick en skvatt vatten ocksa, sa far vi se om
dom tar sig eller om det blir komposten nasta. Det ar varmt och skont i vaxthusen.

Forra sommaren tog jag rotsticklingar av barbuskar. En del gav jag bort till min kusin.
Resten har ocksa dverlevt vintern. Tva krusbarsplantor, en fladder och fyra
vinbarsplantor fick flytta ut i fria luften och vattnades. Tva stora krukor med
pepparmynta ser ocksa friska ut. Tanken ar att jag ska grava bort mynta-djungeln och
plantera om mynta pa nagon begransad yta.

Jag hann kratta 16v i tva rabatter och utanfoér honshuset ocksa. Under tiden gick
"gamhonorna” i lugn och ro och krafsade i loven. Dom sag patagligt ndjda ut faktiskt,
kanske mest for att ungtuppen var kvar i honsgarden och dom fick ra sig sjilva en stund.

on

Han ar en stilig och duktig tupp, men litet "pad” tycker tanterna.




14 april

Gronsakslyx och sittpotatis

Vi har massor av gronsaker kvar i jordkallaren sedan forra odlingssdsongen. Igar var det
litet regnigt sa jag dgnade storre delen av dagen at matlagning.

Jag gjorde 16ksoppa med gul 16k, purjo och vitlok och passade pa att anvanda kokvattnet
fran palsternackorna som jag kokade och gjorde mos av for ett par dagar sedan. Jag fros
ner soppan for senare behov, eftersom jag redan har ramslokssoppa i kylen fran dagen
innan, redd med havre fraiche och havregradde. Den blev god.

Jag "slaktade” dom sista tva "Blue Hubbard”-pumporna som mognat i rumstemperatur i
typ 6 manader, skalade, kdrnade ur, skar i tdrningar och fros ner i tva plastpdsar. Jag ska
gora pumpasoppa och pumpasylt avdom senare.

Till middag at vi ugnsrostade gronsaker, en hel langpanna full med skivor av pumpa och
rodbeta, klyftor av palsternacka och potatis och decimeterlanga bitar av purjolok.
Alltihop hirodlat. Over det hela stinkte jag god olivolja frin Togora (handskérdade och
farskpressade oliver fran ekologisk odling som Lambrini, en bekant, har i Grekland) och
ortsalt. Till det at vi litet brod och kallskurna skivor av Barta, som ar tempe pa groddade
och fermenterade svenskodlade artor. Jag kan verkligen kan rekommendera Barta. Den
finns inte i alla butiker men vi har hittat den pa Coop. Det finns manga olika varianter
och vi har bara smakat tva av dom. Vi gillar den enrissrokta. Det fanns en klick graddfil
som stod i kylen, sa den blev sas till gronsakerna. Litet alfa alfa-groddar och machésallad
blev pricken over I. Det blev tillrackligt mycket 6ver for en maltid till, men imorgon blir
det ramslokssoppa, varma smorgasar med rod pesto gjord pa soltorkade tomater och
veganost. De ugnsbakade gronsakerna varmer vi upp i ugnen i 6vermorgon. Det blir en
lattlagad sabbatslunch. Kanske blir det ett par varma mackor éver ocksa...

Vi har en massa kalrabbi och morétter ocksa i jordkallaren. Jag skurade morotter med
rotsaksborste och la dom i en burk med vatten i kylen. D3 &r dom atfardiga direkt.
Eftersom man har tendens att vara litet lat blir moroétter latt liggande i kylen fér att man
inte tar sig tid att borsta rent dom nar man ar hungrig och haller pa att laga mat. Dom
blir inte missfargade pa ytan av att luften kommer at dom och dessutom krispiga nar
dom forvaras i vatten.

Sen mixade jag en kdlrabbi med syrade gronsaker - squash, moroétter och roda vinbar.
Det blir en frisk sallad som haller minst en vecka i kylen.




Jag har lagt sattpotatisen pa groddning. 1 kg vardera av Almonda, Queen Anne och
Rosaria plus 3 kg av Amandine. 118 potatisar blev det allt som allt. Undrar var jag ska fa
plats med alla dom....

16 april

Bubbelplast, musfestival och sprojsade fonster

Nu har vi klatt in hela det ena vaxthuset med bubbelplast och satt in pallbockar med
plankor pa. Somliga sddder, som ar mer koldtaliga, har fatt flytta ut, exempelvis kal.
Ndgra forsddda sma sallatsplantor har jag planterat ner i en hink i kallvaxthuset.

Trots att det star en flakt i vaxthuset har temperaturen krupit ner till 3-4 grader pa
natten, sa tomater, chili, pelargonior och en hel del annat star fortfarande kvar inne.
Mossen harjar hej vilt i odlingsrummet. Dom har atit upp all vildruccola, ett tiotal
paprika-/chiliplantor, gnagt pa jatteverbena och ett par tomatplantor, en lada med
zinnia ar snaggad och senaste tilltaget ar att dom gnager pa sattpotatisarna. Jag har satt
ut en fangstbur gillrad med ost. Det ligger musbajs i buren, men ingen mus. Det verkar
som om dom suttit pa taket och tittat pd osten samtidigt som dom visat vad dom anser
om min falla. "Prutt pa dig!”

Igar gjorde vi ren bottnarna till bikuporna. Det gor vi genom att branna forsiktigt med en
gasolbrannare for att fa bort ev smittdmnen. Tyvarr verkar det som om tre samhallen
har dott under vintern. Bina var ute och flog for férsta gdngen redan 14 februari, men
sen blev det vinter igen och det har varit for kallt for att ga igenom kuporna. Vi har kollat
att dom har mat. Nar det blir litet varmare ska vi leta igenom kuporna ordentligt.
Krattningen fortskrider litet har och dar. Jag har forsatt sockermajs idag och igar
planterade jag om ca 40 tomatplantor, vilket ar knappt halften.

Igar akte vi ner till Nyndshamn och hamtade 26 fina sprojsade fonster i olika storlekar,
som en kompis kasserat nar de bytte till nya. Fonstren ar fran borjan av 1900-talet och
travirket ar prima, formodligen tatvuxen fura, sddan kvalité som inte gar att fa tag pa
nufortiden. Fargen flagnar, sa det borde vara latt att skrapa bort den. Enstaka rutor ar
trasiga och manga behover kittas om. Min tanke var att anvanda dem till kallbankar,
men jag har inte bestdmt mig an. Det finns ett litet fonster med atta rutor som jag tanker
ersdtta med spegelglas och satta upp i orangeriet. Det blir fint.

Det har faktiskt borja titta upp litet dtbart i landen. Piplok, rabarber, svalort och
palsternacka. Mitt experiment forra dret nar jag planterade om dom sma palsternackor
som jag gallrade bort, resulterade i att plantorna hamtade sig men inte vaxte lika stora
som dom Ovriga. Jag har lamnat kvar dom i landet. Det sigs att palsternacka som
skordas pd varen ar sotare an den som man skordar pa hdosten. Palsternacka blommar
det andra dret, sd jag kan lata nagra plantor vara kvar och fa eget fr6. Nasslorna borjar
ocksa komma upp, men det drojer ndgon vecka innan det ar vart att skorda dom.




